
 

 

 

 

 

„Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, 

erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.” 

 

 

 

 
ABENDESSEN 

Freitag, 02. Oktober 2026 

Portland / England / Großbritannien 
 

VORSPEISEN 

Chinatown Meeresfrüchte-Frühlingsrolle mit Sesamsauce 
 

„Beef Tatar Worcestershire” 

Eigelb Crème, Mixed Pickles, Chester Brot 
 

SALAT 

Kürbissalat mit Chia 
 

SUPPEN 

Zwiebelsuppe mit Käse Croutons 
 

Englisch-indische Currysuppe 
 

HAUPTGERICHTE 

Gebratenes Hoki Filet 

Kurkuma-Koriandersauce, grüne Bohnen, Linsenreis 
 

Schweinefilet Wellington 

Portwein Jus, Romanesco, Fondant Kartoffel 
 

„Pasta alla Chef Aleksei“ 

Spaghetti in Tomaten-Kapernsauce mit gerösteter Kalbszunge, 

Kräuter-Gemüse und Parmesan 
 

DESSERTS 

Schoko Bread & Butter Pudding, Vanillesauce, Baileys Eis 
 

Milchreis Panna Cotta mit gelben Früchten und Zimt 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation” 

Bergkäse, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Baguette 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Sauce Rouille, Basilikum Pesto Dip, Brotauswahl 
 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Chinatown Meeresfrüchte-Frühlingsrolle mit Sesamsauce 

 

Zwiebelsuppe mit Käse Croutons 

 

Schweinefilet Wellington 

Portwein Jus, Romanesco, Fondant Kartoffel 

 

Schoko Bread & Butter Pudding, Vanillesauce, Baileys Eis 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Kürbissalat mit Chia 

 

Englisch-indische Currysuppe 

 

Ofen-Süßkartoffel 

mit gebackenen Kichererbsen, Minz-Joghurt und Granatapfelsauce 

 

Milchreis Panna Cotta mit gelben Früchten und Zimt 
 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2022 Riesling Robert Weil 

Weingut Robert Weil 

Rheingau / Deutschland 

0,75 l 31,00 € 

2023 Black Print 

Weingut Markus Schneider 

Pfalz / Deutschland 

0,75 l 33,60 € 


