ARTANIA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Freitag, 25. September 2026
Haugesund / Norwegen

VORSPEISEN
Grapefruit mit braunem Zucker und Schmand

Rollmops-Apfel Tatar, Kaviarcreme, Pumpernickel

SALAT
Gemischter Salat mit Skyr-Hanfsamendl Dressing

SUPPEN
Norwegische Lapskaus Suppe

Madras Currysuppe
HAUPTGERICHTE
Gebratener Butterfisch

Gewidrzsauce, Chili-Gemise, Couscous-Sommerrolle

Rinderhufte schonend gegart
Pfefferkornsauce, Zwiebel Confit, Brokkoli, Kartoffelplatzchen

,,Pytt I Panna‘“
Gerostete Kartoffelpfanne mit Kalbszunge, Zwiebel, Rosenkohl,
Spiegelei und Rote-Riiben-Salat

DESSERTS
Schokoladen Cheesecake, Bananeneis, Erdnuss Granola

Espresso Eiscreme, Beerengrutze, Heidesand Keks, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

ARTANIA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Baba Ganoush, WeiRer Bohnen Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Rollmops-Apfel Tatar, Kaviarcreme, Pumpernickel
Norwegische Lapskaus Suppe

Rinderh(fte schonend gegart
Pfefferkornsauce, Zwiebel Confit, Brokkoli, Kartoffelplatzchen

Schokoladen Cheesecake, Bananeneis, Erdnuss Granola
VEGETARISCHES MENU
Gemischter Salat mit Skyr-Hanfsamenol Dressing
Madras Currysuppe

,,Pasta Quattro Formaggi”
Rigatoni mit 4 K&sesauce und Basilikumgemise

Espresso Eiscreme, Beerengrutze, Heidesand Keks, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG

2024 Sommerliebe Weildwein Cuvee 2023 Herxheim, Spatburgunder
Winzergenossenschaft Herxheim am Berg  Winzergenossenschaft Herxheim am Berg
Pfalz, Deutschland Pfalz, Deutschland
0,251 « € 6,50 0,251 « €6,50

., Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslésen konnten,
erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.”



