ARTANIA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN

Donnerstag, 24. September 2026
Skagen / Danemark

VORSPEISEN
»Skagen Smerrebrad”

Garnelen auf Knackebrot, Radieschen Salat, Keta Kaviar
Singapur-Knuspertasche mit Sambal-Sojagemuise

SALAT
Kirbissalat mit Chia

SUPPEN
Zwiebelsuppe mit Kése Toast

Meerrettichcremesuppe

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Seehechtfilet
Kurkuma-Koriandersauce, griine Bohnen, Linsenreis

Elchragout ,,Gudbrandsdalen”
Aprikosen Chutney, Braunkése, Rotkohl, Mandel-Kartoffelkrokette

Vitello-Tonnato Lasagne
Kapern-Zitronensauce, gebackene Artischocken

DESSERTS
Crépe mit Orangen-Karamell, Pistazieneis und Grand Marnier Sahne

,,Alles Erdbeere*
Erdbeereis, Kompott, Schlagsahne, Miisli Riegel Crunch

Frisch geschnittenes Obst

,,Kéasevariation”
Bergkase, Gorgonzola, Pont-I’Evéque, Feigensenf, Walnussbrot

ARTANIA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Honig-Senf Dip, Créme de Ratatouille, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

»Skagen Smerrebrad”
Garnelen auf Knackebrot, Radieschen Salat, Keta Kaviar

Zwiebelsuppe mit K&se Toast

Elchragout ,,Gudbrandsdalen”
Aprikosen Chutney, Braunkase, Rotkohl, Mandel-Kartoffelkrokette

Crépe mit Orangen-Karamell, Pistazieneis und Grand Marnier Sahne

VEGETARISCHES MENU
Kurbissalat mit Chia

Meerrettichcremesuppe
Ofen-Sufkartoffel, Kichererbsen, Minze-Joghurt

,,Alles Erdbeere*
Erdbeereis, Kompott, Schlagsahne, Misli Riegel Crunch

WEINEMPFEHLUNG

2022 Riesling Robert Weil 2023 Black Print
Weingut Robert Weil Weingut Markus Schneider
Rheingau / Deutschland Pfalz / Deutschland
0,75131,00 € 0,75133,60 €

., Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslosen konnten,

erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.”



