ARTANIA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Donnerstag, 09. Juli 2026
Bergen / Norwegen

VORSPEISEN
Walnuss-Ziegenkése Praline, Portwein-Feigen, Bléatterteig

Brokkoli-Tatar mit Pastrami und Birne

SALAT
Tomaten-Melonen-Salat mit Pfeffer und Minze

SUPPEN
Ochsenschleppsuppe wie in Asien

Blumenkohl-Romanesco-Cremesuppe

HAUPTGERICHTE
Thunfisch kurz gebraten
Teriyaki-Sauce, Asia Kohl, StiRkartoffel-Sambal-Puree

Gebeizte Wildschweinkeule
Calvados-Apfel-Chutney, Salbei-gemuse, Schupfnudeln

“Pasta al Salmone”
Tagliatelle mit cremiger Lachssauce, Erbsen und Mozzarella

ARTANIA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Curry Butter, Latino-Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Walnuss-Ziegenkase-Praline, Portwein-Feigen, Blatterteig
Ochsenschleppsuppe wie in Asien

Thunfisch kurz gebraten
Teriyaki Sauce, Asia Kohl, SiiRkartoffel-Sambal-Plree

Kokosmakronen mit Topfen-Granatapfel-Panna-Cotta
VEGETARISCHES MENU
Tomaten-Melonen-Salat mit Pfeffer und Minze
Blumenkohl-Romanesco-Cremesuppe
Spinatknddel mit Truffel-Beurre Blanc und Grano Padano

Vanille-Eis-Kaffee Opera

DESSERTS
Kokosmakronen mit Topfen-Granatapfel-Panna-Cotta WEINEMPEEHLUNG
Vanille-Eis-Katfee-Opera 2022 Riesling Robert Weil 2022 Stiegelmar Blauer Zweigelt
Frisch geschnittenes Obst We?ingut Robert Weil Weingut Stiegg!mar .
Rheingau / Deutschland Gols, Burgenland / Osterreich
,,Kdsevariation 0,751 « 31,00 € 0,751 « 26,30 €

Bel Paese, Limburger, Dana Blu, Erdbeersauce, Vollkornbrot

., Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslosen konnten,
erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.”



