
 

 

 

 
 

MITTAGESSEN  
 

Freitag, 08. Mai 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Matjes-Tatar mit Vollkornbrot 

 

Farfalle Nudel-Salamisalat mit Gorgonzola 

 
SALAT 

Gemischter Salat mit Cipriani-Dressing 

 
SUPPEN 

Kraftbrühe „Mille Fanti“ 

 

Zucchini-Cremesuppe mit Croutons 

 
HAUPTGERICHTE 

Dorsch aus dem Ofen 

mit Balsamico-Gemüse und Tomaten-Fusilli 

 

Zitronen-Brathähnchen 

Weißwein-Kräutersauce, glasierte Karotten, Couscous 

 

„Aus der Mannschaftsküche“ 

Bratwurst mit Zwiebelsauce, Sauerkraut und Bratkartoffeln 

 
 DESSERTS 

Gebackene Waldbeeren-Schmandkuchen 

 

Bananensplit 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

 
 

GEDECK 

Butter, Gurken Raita, Sesam-Tahini Dip, Brotauswahl 

 
UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Matjes-Tatar mit Vollkornbrot 

 

Kraftbrühe „Mille Fanti“ 

 

Zitronen-Brathähnchen 

Weißwein-Kräutersauce, glasierte Karotten, Couscous 

 

Gebackene Waldbeeren-Schmandkuchen 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 

Gemischter Salat mit Cipriani-Dressing 

 

Zucchini-Cremesuppe mit Croutons 

 

Gemüse Gyros mit Tzatziki und Fladenbrot 

 

Bananensplit 

 

 
WEINEMPFEHLUNG 

 

 

2024 Sommerliebe Weißwein Cuvée 

Q.b.A., Herxheim am Berg 

Pfalz, Deutschland 

0,25 l  •  € 6,50 

2023 Herxheim, Spätburgunder  

Winzergenossenschaft Herxheim am Berg 

Pfalz, Deutschland 

0,25 l  •  € 6,50 

  


