
 

 

 

 
 

MITTAGESSEN  
 

Dienstag, 28. April 2026 

New York City / New York / USA 

 
VORSPEISEN 

Grapefruit mit Joghurt und Agavensirup 

 

Country Club Wrap mit Hähnchen, Speck und Käsedip 

 
SALAT 

Gemischter Salat mit Thousand Island Dressing 

 
SUPPEN 

Kraftbrühe mit Grießklößchen 

 

Romanescocremesuppe 

 
 HAUPTGERICHTE 

Gedämpftes Kabeljaufilet 

Rieslingsauce, Butterkarotten, Kräuterreis 

 

Zitronen-Pfeffer-Schweinerücken 

Rotwein-Feigensauce, Zucchini, Idaho Kartoffeln 

 

„All American Cheese Dog“  

mit Senf, Relish, Röstzwiebeln, Coleslaw und Pommes frites 

 
 DESSERTS 

Mandel-Schokoladen Tarte mit Vanille-Chantilly 

 

Stracciatella Eis, Asbach Uralt-Rosinen, Schlagsahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 
 

GEDECK 

Butter, Brotauswahl 

 
UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Country Club Wrap mit Hähnchen, Speck und Käsedip 

 

Kraftbrühe mit Grießklößchen 

 

Zitronen-Pfeffer-Schweinerücken 

Rotwein-Feigensauce, Zucchini, Idaho Kartoffeln 

 

Mandel-Schokoladen Tarte mit Vanille-Chantilly 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 

Grapefruit mit Joghurt und Agavensirup 

 

Romanescocremesuppe 

 

Couscous Bratling  

mit Arabic-Salat und Minz-Crème Fraiche 

 

Stracciatella Eis, Asbach Uralt-Rosinen, Schlagsahne 

 
WEINEMPFEHLUNG 

 

* Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Eiern, Wurst, Schweine, Rind-, Kalb- oder 

Lammfleisch, Geflügelfleisch, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko  

von Lebensmittelerkrankungen stark erhöhen, insbesondere bei bestehenden gesundheitlichen Problemen. 

2025 Sauvignon Blanc 

Finca Las Moras 

San Juan, Argentienen 

0,25 l  •  € 6,90 

2025 Malbec 

Queirolo,  

Canete, Ica, Peru 

0,25 l  •  € 6,90 

  


