
 

 

 

 

 

ABENDESSEN  
 

Freitag, 17. April 2026 

Nassau / Bahamas 

 

VORSPEISEN 

Melonencocktail “Goombay Smash” 
 

*Mediterraner Vorspeisenteller 

 
SALAT 

Gemischter Salat mit Pommery-Ei Dressing 

 
SUPPEN 

Kraftbrühe mit Pfannkuchentaler 
 

Champignoncremesuppe 

 
HAUPTGERICHTE 

„Bahamas Fish & Chips” 

In Cayenne-Bierteig gebackenes Snapper Filet  

mit Avocado Salat, Zitronen Aioli und Pommes frites 
 

Krosse Spanferkelkeule 

Jalapeño-Kokos Sauce, Gemüse, Kartoffel-Kochbananen Gratin 
 

„Mac & Meat“ 

Makkaroni-Hackfleisch-Auflauf mit pikanter Käsesauce 

und gegrillter Ananas 

 
 DESSERTS 

Caribbean Velvet 
 

Roberta’s Pineapple Breeze 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 

Grana Padano, Bleu d´Auvergne, Taleggio, Grappa Rosinen, Baguette 

 

 

 

 

 

 
 

GEDECK 

Butter, Honig-Ziegenkäse Creme, Masala-Kichererbsen Dip, Brotauswahl 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

*Mediterraner Vorspeisenteller 
 

Kraftbrühe mit Pfannkuchentaler 
 

„Bahamas Fish & Chips” 

In Cayenne-Bierteig gebackenes Snapper Filet  

mit Avocado Salat, Zitronen Aioli und Pommes frites 
 

Caribbean Velvet 

 

HAUSMANNSKOST 

Nürnberger Bratwurstwürstchen  

mit Estragonsenf, Sauerkraut und Kartoffelpüree 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Melonencocktail “Goombay Smash” 
 

Champignoncremesuppe 
 

Tofu-Burrito mit Pico de Gallo und Guacamole 
 

Roberta’s Pineapple Breeze 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 
* Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Eiern, Wurst, Schweine, Rind-, Kalb- oder 

Lammfleisch, Geflügelfleisch, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das Risiko  

von Lebensmittelerkrankungen stark erhöhen, insbesondere bei bestehenden gesundheitlichen Problemen. 
 

2021 Rings Riesling 

Weingut Rings 

Pfalz / Deutschland 

0,75 l    27,90 € 

2023 Malbec Aruma 

Weingut Caro 

Mendoza / Argentinien 

0,75 l    25,00 € 


