ARTANIA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN

Freitag, 10. April 2026
George Town / Cayman Islands

VORSPEISEN
Raucherfischmus mit Prosecco-Aspik und Gemusetatar

Gefligel Frihlingsrolle mit Asia-Gemusesalat und Erdnussdip

SALAT
Panzanella mit krossem Ciabatta

SUPPEN
Kraftbriihe mit Maultaschenscheiben

Gerostete Gemusesuppe mit Hanfol

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Schollenfilet
Krustentiersauce, Kapern-Dillgurken, Kartoffeln

Kalbstafelspitz Latino Style
Pfeffersahnesauce, geschmorter Kirbis, StiRkartoffelgratin

Kaninchenfilet Wellington
Portwein Reduktion, griner Spargel, Polenta Creme

DESSERTS

ARTANIA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Cajun-Frischké&se, gelber Linsendip, Brotauswabhl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Ré&ucherfischmus mit Prosecco-Aspik und Gemusetatar

Kraftbrihe mit Maultaschenscheiben

Kalbstafelspitz Latino Style
Pfeffersahnesauce, geschmorter Kirbis, Stl3kartoffelgratin

Eierlikdr-Schokomousse mit Erdbeergriitze

»ARTANIA VESPERTELLER*
Schinkenspeck, Aufschnitt, Kase, gefulltes Ei,
eingelegtes Gemise, Tomate, Gurke

VEGETARISCHES MENU
Panzanella mit krossem Ciabatta

Gerostete Gemusesuppe mit Hanfol

Zucchini Omelett
mit pikanter Salsa und Knoblauch-Klebreis

Bananeneis, tropische Friichte, Kokos-Karamell, Sahne

WEINEMPFEHLUNG

Eierlikdr-Schokomousse mit Erdbeergriitze 2023 Gavi del Comune di Gavi Fossili 2020 Shiraz / Cabernet Sauvignon,

DOC Koonunga Hill
Cantine San Silvestro Penfolds Koonunga Hill
Frisch geschnittenes Obst Piemont / Italien Stidaustralien / Australien

0,751 27,30 € 0,751 26,30 €

Bananeneis, tropische Frichte, Kokos-Karamell, Sahne

,,Kédsevariation*

Grana Padano, Bleu d”Auvergne, Taleggio, Grappa Rosinen, Baguette Informationen Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen kénnten,

erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef oder Servicepersonal.



