
 

 

 

 
 

MITTAGESSEN  
 

Donnerstag, 2. April 2026 

Panamakanal Passage 

 
VORSPEISEN 

Bismarck Hering Ceviche 

 

Scharfer Thai Nudelsalat 

 
SALAT 

Gemischter Salat mit American-Dressing 

 
SUPPEN 

Miso-Hühnersuppe mit Gemüse und Nudeln 

 

Karotten-Orangen Kaltschale 

 
HAUPTGERICHTE 

Fisch Frikadellchen 

Chili Aioli, tropischer Cole Slaw Salat, Kartoffel Nuggets 

 

Zitronen-Kräuter Hähnchen 

Weißwein-Estragon Sauce, glasierte Karotten, Butter Couscous 

 

„Pasta con Atún Blanco” 

Fusilli mit Thunfisch, Paprika, Oliven, Petersilie und Provolone 

 
DESSERTS 

Grießflammerie mit Brombeeren 

 

Vanilleeis, Schokosauce, Kokosmakronen, Sahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 
 

GEDECK 

Butter, Knoblauchbutter, Senf-Honig Dip, Brotauswahl 

 

WAS GESCHAH AM GRÜNDONNERSTAG 
Beim letzten Abendmahl mit den Aposteln reicht Jesus seinen Jüngern Brot und Wein 

und begründet damit das wichtigste Sakrament. Verräter Judas verlässt den Saal und 

die Leidensgeschichte beginnt mit dem Beten Jesu vor der  

Verhaftung im Garten Gethsemane. 

 

Warum Gründonnerstag? Der Name soll von „greinen“ (gleichbedeutend mit 

„weinen“) kommen. Mit der Zeit wurde aus „greinen“ „grün“ und der Brauch, an 

diesem Tag speziell grünes Gemüse zu essen, entwickelte sich. 

 

… DER KLASSIKER … 

 

RAHMSPINAT MIT SPIEGELEI UND BRATKARTOFFELN 

Auf Wunsch sehr gerne mit gebratenem Kasseler Nackensteak 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Scharfer Thai Nudelsalat 
 

Karotten-Orangen Kaltschale 
 

Chili sin Carne mit Guacamole und Tortilla-Chips 
 

Grießflammerie mit Brombeeren 

 
WEINEMPFEHLUNG 

 

 
 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, 

erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef oder Servicepersonal. 

2025 Finca Las Moras  

Sauvignon Blanc                          

San Juan, Argentinien 

0,25 l  •  € 6,90            

2025 Queirolo Malbec 

Cañete, Ica 

Peru 

0,25 l  •  € 6,90 


