ARTANIA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN

Samstag, 21. Marz 2026
Iquique / Chile

VORSPEISEN
Raucherfischmus mit Prosecco-Aspik und Gemusetatar

Palatello Rohschinken Toastie mit Knoblauch Aioli

SALAT
Panzanella mit krossem Ciabatta

SUPPEN
Kraftbriihe mit Maultaschenscheiben

Gemusecremesuppe mit Kirbiskerndl

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Schollenfilet
Speck-Zwiebelschmelze, glasierte Gurken, Dill-Kartoffeln

Chimichurri-Lammkeule
Rotwein-Pflaumen, Blumenkohlcreme, Thymian-Polenta

,, Farfalle Salmon Desmenuzado™
mit Zitronen-Dill Sauce, Lachsflocken, Erbsen und Bergkase

ARTANIA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Masala-Frischk&se, Romesco Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Ré&ucherfischmus mit Prosecco-Aspik und Gemusetatar

Kraftbrihe mit Maultaschenscheiben

Chimichurri-Lammkeule
Rotwein-Pflaumen, Blumenkohlcreme, Thymian-Polenta

Eierlikor-Schokomousse mit Erdbeergriitze

HAUSMANNSKOST
Kalter Braten mit Remoulade, Bratkartoffeln und Gewuirzgurke

VEGETARISCHES MENU
Panzanella mit krossem Ciabatta

Gemusecremesuppe mit Kirbiskerndl
Auberginen Piccata mit Gemusekompott und Olivenreis

Birne Helene Eis, Orangen Sauce, Granola, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG

DESSERTS
Eierlikor-Schokomousse mit Erdbeergriitze 2024 Medalla Real Reserva 2024 Familia Bresesti
Birne Helene Eis, Orangen Sauce, Granola, Schlagsahne Sauvignon Blanc Cabernet Sauvignon
Santa Rita / Valle Central / Chile Canelones / Uruguay
Frisch geschnittenes Obst 0,751 20,70 € 0,751 20,70 €
,,Kdsevariation Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnten,

Bel Paese. Dana Blu. Préféré Tradition. Birnensenf. Kiirbiskernbrot erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef oder Servicepersonal.



