TS

AMERA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Samstag 19. September 2026
Auf See

VORSPEISEN
Brombeer-Stracciatella-Smoothie

,,Classic BLT-Sandwich*
Brioche-Brotchen mit Speck, Eisbergsalat, Tomate und Pickles-Dip

SALAT
Gemischter Salat mit Avocado-Dressing

SUPPEN
Indonesische ,,Bihun*“-Nudelsuppe

Késecremesuppe mit Schwarzbrot
HAUPTGERICHTE
Super-Crunch-Schollenfilet

Grune Erbsen Tatar, Karottensalat, Hasselbackspotatis

Gebratene Kalbsleberschnitte
Johannisbeersauce, Apfelkompott, Rosenkohl, Selleriecreme

,,Rocky Mountain Pie*
Hackfleisch-Kartoffel-K&seauflauf mit cremiger Pilz-Specksauce

DESSERT
Schokoladenpudding mit Vanillesauce

Eierlikor-Eisbecher
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

* Der Konsum von rohen oder ungeniigend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder

Lammfleisch, Gefllgelfleisch, Meeresfriichten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das
Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark erhéhen, insbesondere bei bestehenden
gesundheitlichen Problemen.
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PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Joghurt-Minze Sauce, Pesto Rosso Creme, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
,,Classic BLT-Sandwich*
Brioche-Brétchen mit Speck, Eisbergsalat, Tomate und Pickles Dip
Indonesische ,,Bihun*“-Nudelsuppe

Super-Crunch-Schollenfilet
Griine Erbsen Tatar, Karottensalat, Hasselbackspotatis

Eierlikdr-Eishecher

VEGETARISCHES MENU
Brombeer-Stracciatella Smoothie

Késecremesuppe mit Schwarzbrot
Gemuse-Ziegenkase-Cannelloni mit Oliven-Krauter-Sauce

Schokoladenpudding mit Vanillesauce

WEINEMPFEHLUNG
Grauburgunder Chéteau Mazetier
Weingut Klumpp Saint-André-du-Bois
Baden / Deutschland Cote de Bordeaux / Frankreich
0,251 6,50 € 0,25 | 6,50

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen
koénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



