AMERA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Freitag 18. September 2026
Corner Brook / Neufundland / Kanada

VORSPEISEN
Surimi-Cornflakes Sticks
mit Pak-Choy-Wakame-Salat und Soja-Remoulade

Pulled Beef-Empanada
mit Nica-Sauce und Pflaumen-Zitronen-Chutney

SALAT
Zucchinisalat mit Parmesandressing

SUPPEN
Kraftbriihe mit Mettwurstballchen

Tomatencremesuppe

HAUPTGERICHTE

,Canadian Fish Fryer”
Seelachs im Iceberg-Bierteig gebacken mit Cole-Slaw-Salat,
Essig-Mayo und Pommes frites

Wildkrauter-Ochsenbacke
Calvadossauce, Ratatouille, Griestaler

Getruffelte Wild-Hackbéllchen
Rigatoni in Pilzsauce, gerosteter Rosenkohl, Walnuss-Crunch

DESSERTS
Supercremiger Schoko-Windbeutel mit Vanille-Krokanteis

Gemischtes Eis, Blaubeer-Cassisgriitze, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

,,Kéisevariation”
Pont-I’Evéque, Dana Blu, Provolone, Erdbeersauce, Vollkornbrot

* Der Konsum von rohen oder ungentigend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder
Lammfleisch, Geflugelfleisch, Meeresfriichten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das

Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark erhéhen, insbesondere bei bestehenden
gesundheitlichen Problemen.

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Meerrettich-Creme, Muhammara, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Pulled Beef-Empanada
mit Nica-Sauce und Pflaumen-Zitronen-Chutney

Kraftbriihe mit Mettwurstballchen
,Canadian Fish Fryer”
Seelachs im Iceberg-Bierteig gebacken mit Cole-Slaw-Salat,
Essig-Mayo und Pommes frites

Supercremiger Schoko-Windbeutel mit Vanille-Krokanteis

AUS DER KALTEN KUCHE
Bayerischer Leberkés-Salat mit Limburger und Laugenstange

VEGETARISCHES MENU
Zucchinisalat mit Parmesandressing

Tomatencremesuppe
Uberbackene Leinsamen-Palatschinken mit Frischkasesauce und Olivenkompott

Gemischtes Eis, Blaubeer-Cassisgriitze, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
2022 Elsasser Riesling, trocken 2021 Crozes-Hermitage Syrah AOC, trocken
Mis en Bouteille PAR F.E. Trimbach, Weingut E. Guigal,
Ribeauvillé, Elsass, Frankreich Rhéne, Frankreich
0,75130,50 € 0,75137,80 €

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen
kénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



