
 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Küchenchefin 

 
* Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder 

Lammfleisch, Geflügelfleisch, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das 

Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark erhöhen, insbesondere bei bestehenden 

gesundheitlichen Problemen. 

 

 

ABENDESSEN 

Freitag 11. September 2026 

Québec City / Québec / Kanada 

 

VORSPEISEN 

Metaxa *Shrimps Cocktail mit Toast 

 

Asia Touch *Beef Tatar mit Wakame 

 

SALAT 

„Four-Layer Salad” 

Eisbergsalat, Eiercreme, Tomaten, Karotten, French Dressing 

 

SUPPEN 

Kraftbrühe mit Trüffelnockerl 

 

Szegediner Sauerkrautsuppe 

 

HAUPTGERICHTE 

Fisch Mixed Grill  

Montreal Sauce, Blattspinat, Knoblauch-Bohnencreme 

 

Ein kleines Schnitzel geht immer … 

weißer Spargel, Sauce Hollandaise, Petersilienkartoffeln 

 

„Jackson´s Pasta” 

Fusilli mit cremiger Kräuter-Bolognese und Cheddar-Käse 

 

DESSERTS 

Mandel-Tarte mit Schokoladen-Ganache 

 

Cookies & Dreams Eisbecher 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

„Käsevariation“ 

Grana Padano, Bleu d`Auvergne, Lingot d´Argental, Pflaumensenf, Ciabatta 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Sriracha Ketchup, Estragon-Zitronen-Aioli, Brotauswahl 

 

 

 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 

Asia Touch *Beef Tatar mit Wakame 

 

Kraftbrühe mit Trüffelnockerl 

 

Ein kleines Schnitzel geht immer … 

weißer Spargel, Sauce Hollandaise, Petersilienkartoffeln 

 

Cookies & Dreams Eisbecher 

 

HAUSMANNSKOST 

Frikadellchen mit Senf, Schmorzwiebel und Kartoffelpüree 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

„Four-Layer Salad” 

Eisbergsalat, Eiercreme, Tomaten, Karotten, French Dressing 

 

Szegediner Sauerkrautsuppe 

 

Spinat-Quark-Kroketten mit Linsen Hummus und Rote-Bete-Püree 

 

Mandel-Tarte mit Schokoladen-Ganache 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2022 Elsässer Riesling, trocken 

Mis en Bouteille PAR F.E. Trimbach, 

Ribeauvillé, Elsass, Frankreich 

0,75 l         30,50 € 

2021 Crozes-Hermitage Syrah  

AOC, trocken 

Weingut E. Guigal, Rhône, Frankreich                                            

0,75 l          37,80 € 
 

 

 

 


