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PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Dienstag, 25. August 2026
Auf See

VORSPEISEN
Grapefruit mit braunem Zucker und Schmand

Schinken-Frischkase-Wrap mit Ei und Worcester-Dip

SALAT
Gemischter Salat mit Estragondressing

SUPPEN
Kraftbriihe mit Farce-Nockerl

Nordmann-Gemusesuppe mit Pumpernickel

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Buntbarschfilet
Bruschetta-Sauce, Gemdsereis, Knoblauch-Baguette

,,Filipino Pork Adobo”
Schwein in Soja-Essigsauce mit Asia-Gemiise und Klebreis

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Leberkas mit Senf, *Spiegelei, Rahmkohlrabi und Bratkartoffeln

DESSERT
Nanaimo-Schnitte mit roten Johannisbeeren

Bananen- und Erdbeereis, Melonen-Honigkompott, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst
Késeteller mit Cracker

* Der Konsum von rohen oder ungeniigend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder
Lammfleisch, Geflugelfleisch, Meeresfriichten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das
Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark erhéhen, insbesondere bei bestehenden
gesundheitlichen Problemen.
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GEDECK
Butter, schwarze Oliven Crema, Sesam-Ingwer-Dip, Brotauswabhl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Schinken-Frischkase-Wrap mit Ei und Worcester-Dip

Kraftbriihe mit Farce-Nockerl

Gebratenes Buntbarschfilet
Bruschetta-Sauce, Gemusereis, Knoblauch-Baguette

Nanaimo-Schnitte mit roten Johannisbeeren

VEGETARISCHES MENU
Gemischter Salat mit Estragondressing

Nordmann-Gemuisesuppe mit Pumpernickel

SlRkartoffelgratin
gebackene Kichererbsen, Dattel-Minze-Joghurt

Bananen- und Erdbeereis, Melonen-Honigkompott, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
Sommerliebe Cuvee, Winzergenossenschaft Spatburgunder Feinherb,
Herxheim am Berg Winzergenossenschaft Herxheim am Berg
Pfalz / Deutschland Pfalz / Deutschland
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
koénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



