TS

AMERA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Samstag, 22. August 2026
Auf See

VORSPEISEN
Zitrusfrichte mit Wodka-Orange

Tex-Mex-Kasesticks mit Jalapefio-Dip

SALAT
Gemischter Salat mit franzdsischem Dressing

SUPPEN
Nudelsuppe mit Gemiise

Berglinsen-Kartoffelsuppe

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Barschfilet
Sauce Rouille, Tomaten-Kompott, Bandnudeln

Wacholder-Hirschgulasch
Rotwein-Birne, Rosenkohl, Brezel-Muffin

,,Aus der Mannschaftskiiche*

Buffalo Hackbraten mit Barbecue-Sauce, Ranch Salat
und Kartoffel-Maispuree

DESSERT
Mandel-Mousse mit Kirschen und Matcha-Mandeln

Bananeneis, Bananensalat, Schokosauce, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst
Késeteller mit Cracker

* Der Konsum von rohen oder ungeniigend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder
Lammfleisch, Gefllgelfleisch, Meeresfriichten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das
Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark erhéhen, insbesondere bei bestehenden
gesundheitlichen Problemen.
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GEDECK
Butter, Zwiebelschmalz, Liptauer-Aufstrich, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Tex Mex Kase Sticks mit Jalapefio-Dip

Nudelsuppe mit Gemdse

Wacholder-Hirschgulasch
Rotwein-Birne, Rosenkohl, Brezel-Muffin

Mandel-Mousse mit Kirschen und Matcha-Mandeln

VEGETARISCHES MENU
Zitrusfrichte mit Wodka-Orange

Berglinsen-Kartoffelsuppe
Graupen-Krauterstrudel mit Paprikasalat und Schmand

Bananeneis, Bananensalat, Schokosauce, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
Griner Veltliner Zeitlos Cuveée Zeitlos
Barbara Wussow Barbara Wussow
Niederdsterreich / Osterreich Niederdsterreich / Osterreich
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
koénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



