AMERA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Freitag 21. August 2026
Bremerhaven / Deutschland

VORSPEISEN
Hanseaten *Raucherfisch Mus
mit Schwarzbrot und Apfel-Kapern Relish

Schwarzwélder *Schinken mit Melonen-Minze Salsa und Honig

SALAT
Panzanella mit krossem Ciabatta

SUPPEN
Kraftbriihe mit Maultaschenscheiben

Gemiuisecremesuppe mit Kirbiskernol

HAUPTGERICHTE
Nordsee Schollenfilet
Dill-WeiBweinsauce, krosser Speck, Schmor-Gurken, Kistenkartoffeln

Geschmorte Lammkeule
Senf-Estragon Jus, Zucchini-Tomaten-Paprikakompott, Gnocchi

,,Asia Touch Pasta”

Gebratene Sesamnudeln, Sweet Chili-Hahnchenbrust
Chinakohl, Erdnussbuttersauce

DESSERTS

AMERA
CEBECK

Butter, Chimichurri Dip, Guacamole, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Hanseaten *Réaucherfisch Mus
mit Schwarzbrot und Apfel-Kapern Relish
Kraftbriihe mit Maultaschenscheiben

Geschmorte Lammkeule
Senf-Estragon Jus, Zucchini-Tomaten-Paprikakompott, Gnocchi

Eierlikor-Schokomousse mit Erdbeergriitze

VEGETARISCHES MENU
Panzanella mit krossem Ciabatta

Gemuiisecremesuppe mit Kirbiskerndl

,»Spaghetti Genovese*
Pinienkerne, mediterranes Gemdse, Perlmozzarella

Pfirsich Melba

WEINEMPFEHLUNG

Eierlikor-Schokomousse mit Erdbeergriitze 2022 Chardonnay Woodbridge

Weingut Robert Mondavi

2023 Cabernet Sauvignon Woodbridge
Weingut Robert Mondavi

Pfirsich Melba Napa Valley, Kalifornien / USA Central Valley, Kalifornien / USA
Frisch geschnittenes Obst 0,751 25,20 € 0,751 26,30 €
,,Kéasevariation‘

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen

Grana Padano, Bleu d”Auvergne, Lingot d”Argental, Pflaumensenf, Ciabatta kénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin

* Der Konsum von rohen oder ungentigend gekochten Eiern, Wurst, Schweine-, Rind-, Kalb- oder
Lammfleisch, Geflugelfleisch, Meeresfriichten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das
Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark erhéhen, insbesondere bei bestehenden
gesundheitlichen Problemen.



