TS

AMERA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Dienstag, 18. August 2026
Goteborg / Schweden

VORSPEISEN
Weintrauben mit Zimtsabayon

Blue Cheese-Bratapfel mit Rohschinken

SALAT
Graupen-Gemiise-Salat mit Zitronendressing

SUPPEN
Kraftbriihe mit Glasnudeln und Shiitake-Pilze

Rotkohlsuppe mit Schmand

HAUPTGERICHTE
Geflilltes Shrimps-Flunder-Roéllchen
Bouillabaisse Sauce, Vichy-Karotten, Estragon-Reis

,,Kaltkott Kalops*
Schwedisches Kalbsgulasch, Brokkoli, Kartoffelbrei

,,Aus der Mannschaftskiiche*

Currywurst mit Krautsalat, Rostzwiebel, Mayo und Fritten

DESSERT
Schmandtdrtchen mit Sommerbeerengelee

Baileys-Stracciatella Eiskaffee
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

TS

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, schwarze-Oliven-Crema, Sesam-Ingwer-Dip, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Blue Cheese-Bratapfel mit Rohschinken

Kraftbriihe mit Glasnudeln und Shiitake-Pilze

Gefulltes Shrimps-Flunder-Réllchen
Bouillabaisse Sauce, Vichy-Karotten, Estragon-Reis

Schmandtortchen mit Sommerbeerengelee

VEGETARISCHES MENU
Weintrauben mit Zimtsabayon

Rotkohlsuppe mit Schmand
Fusilli Pasta, Artischocken, Honig-Tomaten, Basilikumcreme

Baileys-Stracciatella Eiskaffee

WEINEMPFEHLUNG

Sommerliebe Cuvée, Spatburgunder Feinherb,
Herxheim, trocken Herxheim, trocken
Pfalz / Deutschland Pfalz / Deutschland

0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen

koénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



