TS

AMERA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Montag, 03. August 2026
Klaipeda / Litauen

VORSPEISEN
Frichte-Smoothie ,, Tropicana“

Fisch-Ceviche mit Chili, Mango und Minze

SALAT
Gemischter Salat mit Leinsamen

SUPPEN
Kraftbriihe mit Haferflockennocken

Kalte Rote-Bete-Suppe mit Gurke & Ei

HAUPTGERICHTE
Gedampftes Saithefilet
Ei in Senfsauce, Mischgemiise, Salzkartoffeln

Ger0stete Kalbsleberstreifen
Balsamico-Rotweinsauce, Salbeigemiise, Polentacreme

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Frikadelle mit Kartoffel-Zwiebelkruste, Bratensauce und Rosenkohl

DESSERT
,, L1Inginys*
Litauischer Schokokeks-Kuchen mit Himbeeren und Vanilleeis
Gemischtes Eis, Stachelbeergritze, Schlagsahne

Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

TS

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Knoblauchbutter, Senf-Honig-Dip, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Fisch Ceviche mit Chili, Mango und Minze

Kraftbriihe mit Haferflockennocken

Gerostete Kalbsleberstreifen
Balsamico-Rotweinsauce, Salbeigemise, Polentacreme

,» L Inginys*
Litauischer Schokokeks-Kuchen mit Himbeeren und Vanilleeis

VEGETARISCHES MENU
Gemischter Salat mit Leinsamen

Kalte Rote-Bete-Suppe mit Gurke & Ei

Ofen-SlRkartoffel
mit gebackenen Kichererbsen, Minz-Joghurt und Granatapfel

Gemischtes Eis, Stachelbeergritze, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG

Sauvignon Blanc Covila Crianza
Winzergenossenschaft Herxheim Tempranillo Rioja
Pfalz / Deutschland Garnacha / Spanien
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
koénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



