TS

AMERA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Montag, 27. Juli 2026
Andalsnes / Norwegen

VORSPEISEN
Grapefruit mit braunem Zucker und Schmand

Gebackenes Mettballchen mit Kartoffel-Rettich Salat

SALAT
Eisbergsalat mit Scandic-Remoulade und Pickles

SUPPEN
Kraftbriihe mit Farce-Nockerl

Shiitake Pilzsuppe mit Sesam Croutons
HAUPTGERICHTE
,Norwegische Bouillabaisse”
Fisch, Muscheln und Shrimps im Dill-Weisswein-Sahnesud
mit Meerrettich-Aioli und Haferflockenbrot

Chef’s Zwiebelrostbraten
Rotweinsauce, ROstzwiebel, griine Bohnen, Butterspatzle

Getriffeltes Gefllgelfrikassee
Karotten, Kohlrabi, Artischocken, Zuckererbsen, gelber Linsenreis

DESSERT
Brombeer Mousse, Joghurt-Honig Eis, weilie Schokolade

Nicht Birne Helene, sondern Birne Roberta
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

TS

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Knoblauchbutter, Senf-Honig Dip, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Gebackenes Mettballchen mit Kartoffel-Rettich Salat

Kraftbriihe mit Farce-Nockerl
,Norwegische Bouillabaisse”
Fisch, Muscheln und Shrimps im Dill-Weisswein-Sahnesud

mit Meerrettich-Aioli und Haferflockenbrot

Nicht Birne Helene, sondern Birne Roberta

VEGETARISCHES MENU
Eisbergsalat mit Scandic-Remoulade und Pickles

Shiitake Pilzsuppe mit Sesam Croutons

,,Pasta Quattro Formaggio”
Rigatoni mit 4 K&sesauce und Basilikumgemuse

Brombeer Mousse, Joghurt-Honig Eis, weil’e Schokolade

WEINEMPFEHLUNG

Sommerliebe Cuvee, Herxheim, Spatburgunder Feinherb, Herxheim,trocken
trocken Pfalz / Deutschland
Pfalz / Deutschland 0,251 6,50 €
0,251 6,50 €

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
koénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



