TS

AMERA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Dienstag, 23. Juni 2026
Honningsvag / Norwegen

VORSPEISEN
Ziegen-Frischkése Crostini mit Pflaumen

Pulled-Pork Wrap mit BBQ-Dip

SALAT
Fenchel-Mandarinensalat

SUPPEN
Zitronengras-Nudelsuppe

Soljanka mit saurer Sahne
HAUPTGERICHTE
Gefulltes Flunderrdlichen

Pernod-Sauce, Gemuseallerlei, Kartoffeln de Provence

Truthahn-Saltimbocca Romana
Tomatensauce, Romanesco, Safran-Krauterrisotto

Madeira-Kalbszunge
mit glasiertem Md&hrchen-Erbsengemdise und Polenta

DESSERT
Kakaocreme mit Krokant-Cracker und Brombeeren

Kirscheneiscreme, Brandy-Kirschen, Schokostreusel, Sahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

TS

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Safran-Aioli, Camembert-Obatzda, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Pulled-Pork Wrap mit BBQ-Dip

Soljanka mit saurer Sahne

Truthahn Saltimbocca Romana
Tomatensauce, Romanesco, Safran-Krauterrisotto

Kakaocreme mit Krokant-Cracker und Brombeeren

VEGETARISCHES MENU
Ziegen-Frischkése Crostini mit Pflaumen

Zitronengras-Nudelsuppe
Paprika-SuflRkartoffel-Bratling, Kichererbsen-Sauce, Waldpilze

Kirscheneiscreme, Brandy-Kirschen, Schokostreusel, Sahne

WEINEMPFEHLUNG

2025 Chenin Blanc, trocken 2024 Kaleidoscope, trocken
Weingut Kaapzicht Weingut Kaapzicht
Stellenbosch / Stidafrika Stellenbosch / Stidafrika
0,251 8,00 € 0,251 8,00 €

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
koénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



