TS

AMERA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Sonntag, 21. Juni 2026
Auf See

VORSPEISEN
Grapefruit mit braunem Zucker und Schmand

Schinken-Frischkéaserdllchen mit Erbsen und Ei

SALAT
Kartoffelsalat mit Erbsen und Radieschen

SUPPEN
Kraftbriihe mit Trockenobst-Hackballchen

Madras Currysuppe

HAUPTGERICHTE
Scandic Fisch- und Meeresfriichteeintopf
mit Meerrettich-Dill-Schmand und Roggen-Knackebrot

Filipino Pork Adobo*
Schwein in Soja-Essigsauce mit Pak Choy und Klebreis

Norwegischer Labskaus
Rinderschmorbraten, Kartoffel-Rote Bete-Stampf, Spiegelei

DESSERT
Vanille-Sommerboller mit Beeren

Fjord Trollkrem mit Erdbeereis

TS

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, griine-Oliven-Tapenade, Estragon-Creme, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Schinken-Frischkaserollchen mit Erbsen und Ei

Kraftbriihe mit Trockenobst-Hackballchen

Scandic Fisch- und Meeresfriichteeintopf
mit Meerrettich-Dill-Schmand und Roggen-Knéckebrot

Vanille-Sommerboller mit Beeren

VEGETARISCHES MENU
Kartoffelsalat mit Erbsen und Radieschen

Madras Currysuppe

,Pasta Quattro Formaggio”
Rigatoni mit 4-Kd&se-Sauce und Basilikumgemise

Fjord Trollkrem mit Erdbeereis

WEINEMPFEHLUNG

Sommerliebe Cuvee, Herxheim, Spatburgunder Feinherb, Herxheim,
: : trocken trocken
Frisch geschnittenes Obst Pfalz / Deutschland Pfalz / Deutschland
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Kaseteller mit Cracker

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen
koénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



