AMERA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Dienstag, 09. Juni 2026
Bremerhaven / Deutschland

VORSPEISEN
Ré&ucherfischmus mit Prosecco-Aspik und Gemdisetatar

Palatello Rohschinken mit Melone

SALAT
Panzanella mit krossem Ciabatta

SUPPEN
Kraftbriihe mit Maultaschenscheiben

Gemiuisecremesuppe mit Kirbiskernol
HAUPTGERICHTE
Gebratenes Rotbarsch Filet

Krustentiersauce, Kapern-Dillgurken, Kartoffeln

Lammkeule ,,Dijonaise*
Zucchini-Tomaten-Paprikakompott, Gnocchi

,,Asia Touch Pasta”
Gebratene Sesamnudeln, Sweet Chili-Hahnchenbrust
Chinakohl, Erdnussbuttersauce

DESSERTS
Eierlikér-Schokomousse mit Erdbeergriitze

Eisbecher ,,Pfirsich Melba“
Frisch geschnittenes Obst

,,Kéasevariation‘

Bergkase, Dana Blu, Pont Eveque, Aprikosensenf, WalnufRbrot

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Teriyaki Dip, Bruschetta Creme, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Réucherfischmus mit Prosecco-Aspik und Gemdisetatar

Kraftbriihe mit Maultaschenscheiben

Lammkeule ,,Dijonaise*
Zucchini-Tomaten-Paprikakompott, Gnocchi

Eierlikor-Schokomousse mit Erdbeergriitze

VEGETARISCHES MENU
Panzanella mit krossem Ciabatta

Gemuiisecremesuppe mit Kirbiskerndl

Auberginenomelett
mit pikanter Salsa und Knoblauch-Klebreis

Eisbecher ,,Pfirsich Melba“

WEINEMPFEHLUNG

2025 Chenin Blanc, trocken 2024 Kaleidoscope, trocken
Weingut Kaapzicht Weingut Kaapzicht
Stellenbosch / Stidafrika Stellenbosch, Sidafrika
0,751 24,00 € 0,751 24,00 €

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen
kénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



