
 

 

 

ABSCHIEDS GALA ABENDESSEN 

Samstag, 06. Juni 2026 

Erholung auf See 

 

VORSPEISEN 

Graved Lachs Ceviche 

Avocado Schmand ~ Melonen-Chili Salsa 

 

Kalbs Steak Tatar 

Tomate-Gurke-Walnuss ~ Safrancreme ~ Focaccia Crostini 

 

SALAT 

Blattsalat ~ Trauben ~ Quark-Ahornsirup Dressing 

 

SUPPE 

Geflügelessenz ~ Sherry ~ Profiteroles 

 

SORBET 

Passionsfrucht ~ Negroni-Spritzer 

 

HAUPTGERICHTE 

Heilbuttfilet & Garnele 

Sauce de Provence ~ Ratatouille-Auberginen Röllchen ~ Safran-Polenta 

 

Teriyaki Rinderfilet Steak 

Tandoori Hollandaise ~ Sweet Chili Gemüse ~ Sesam Kartoffelpüree 

 

DESSERTS 

Eistorte MS AMERA mit Cognac-Beerengrütze 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Saint Maure Ziegenfrischkäse 

Speckknusper ~ Trüffelhonig ~ Walnussbrot 

 

Kleine Naschereien 

 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter ~ Ziegenkäse-Feigen Dip ~ Pesto Rosso ~ Brotauswahl 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Fenchel Marrakesch 

Karotten Hummus ~ Zitronensalz ~ geräucherte Mandeln 

* 

 

Blattsalat ~ Trauben ~ Quark-Ahornsirup Dressing 

* 

 

Waldpilzcremesuppe 

* 

 

Passionsfrucht ~ Negroni-Spritzer 

* 

 

Spinat-Champignon Quiche  

Safran-Chiliflocken Sauce ~ geschmorter Bauernsalat 

* 

 

Eistorte MS AMERA mit Cognac-Beerengrütze 

* 

 

Kleine Naschereien 

 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2022 Fernweh Riesling, QbA, 

 trocken,  Riesling  

Remstalkellerei, Herxheim, 

 Pfalz, 12% Vol. 

0,75 l        26,30 € 

2022 Fernweh Pinot Noir QbA,  

trocken, Weingut Winzergen.  

Herxheim,  

Pfalz, 13.5% Vol. 

0,75 l        25,20 € 

 

 

 


