
 

 

ASIATISCHES ABENDESSEN 

Freitag, 05. Juni 2026 

Lorient / Frankreich 
 

VORSPEISEN 

Sushi & Sashimi   

Lachs ~ Thunfisch ~ Surimi ~ Gurke ~ Rettich 
 

Lumpiang Sariwa   

Kalte Hähnchen-Gemüse-Pfannkuchenrolle ~ Pflaumensauce 
 

SALAT 

Gado Gado 

ohkostsalat mit Limone, Chili und Erdnuss Dressing 
 

SUPPEN 

Singapur Laksa    

Fischsuppe mit Curry, Kokos und Zitronengras 
 

Lugaw    

Graupensuppe ~ gerösteter Knoblauch ~ Ei 
 

HAUPTGERICHTE 

Vietnam Long Chim     

Pazifik Barschfilet ~ Ananassauce ~ Sesam-Chinakohl ~ Reis 
 

Beef Rendang    

Scharfes Gewürz-Rinderragout ~ grüne Bohnen ~ Süßkartoffeln 
 

Pansit Tagalog    

Filipino Gemüse-Bratnudeln ~ würzige Sauce ~ Garnelen 
 

 

DESSERTS 

Mekong Delight    

Gebackene Banane ~ Vanilleeis ~ Honig-Sesamsirup 
 

ES BUAH   

Gemischtes Eis ~ Mango ~ Pandansauce 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Käsepraline mit Fruchtkompott 

 

 

 

UNSERE KÜCHENMANNSCHAFT 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

MARIE JO, I GUSTI, ALLAN, RAYMOND, RUFINO, EDGAR,WASHINGTON, JERNY 

ROMUALD,I GEDE, HADRIAN, RAYMUNDO, MAR DALANG, I WAYAN,DEFAUNDRA, BOBY, JAKE, 

RICO GALANG, ROLAND, WILMER, MARK, ARIEL, ERIC, JAMES, ROMEL, I KOMANG, LANCE, 

RENZ, REYMARK, JUAN CARLO, JEREMY, SERI, DAVE, JOHN DAVE  

 DANIEL, JAYVEE, TRAN THAI, JUNESTEL, I KOMANG, ANDIO, CHARLES, JOHN CLYDE 

NI KADEK, NI KADEK, ANTI, JAYVEE, YUDI, ARIF, CATUR, JAY AR, MARK, I GUSTI, ASSAURI, 

HIDAYAT, EDWARD, LUQMAN, KEITH JOHN, HAFIDZ, MOH, PRIYANTO 

YAZIN, ABDUL, ADE, JAMES, HIDAYATULLAH, SOLICHIN, ABDURROHMAN 

 

GEDECK 

Butter ~ Sambal Butter ~ Hoisin-Creme Fraiche ~ Brotauswahl 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Gado Gado  

Rohkostsalat mit Limone, Chili und Erdnuss Dressing 
 

Lugaw  

Graupensuppe ~ gerösteter Knoblauch ~ Ei 
 

Asian Veggie Stir fry  

Gebratene Gemüsepfanne ~ Tofu ~ Glasnudeln 
 

Mekong Delight  

Gebackene Banane ~ Vanilleeis ~ Honig-Sesamsirup 
 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2024 Sileni Cellar Selection, 

 trocken, Sauvignon Blanc,  

Weingut Sileni,  

Marlborough,  

Neuseeland, 12,5% Vol. 

0,75l        25,20 € 

2022 Kaapzicht, Shiraz und Cabernet 

Sauvignon, trocken 

48,5% Shiraz, 38,5% Cabernet Sauvignon, 

10% Petit Verdot Weingut Kaapzicht Estate, 

Stellenbosch, Südafrika, 14% Vol.      

  0,75l        28,40 € 
 

 

Der Konsum von rohen oder ungenügend gekochten Eiern, Wurst, Fleisch, Geflügel, Meeresfrüchten, roh mariniertem oder rohem Fisch kann das 
Risiko von Lebensmittelerkrankungen stark erhöhen, besonders, wenn Sie unter bestimmten gesundheitlichen Problemen leiden. 


