
 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Küchenchefin 

 

 

MITTAGESSEN 

Freitag, 24. April 2026 

Santa Cruz de Tenerife / Spanien 

 
VORSPEISEN 

Pflaumencocktail mit Apfelspritzer 

 

Gebackene Tintenfischringe mit Salat und Aioli 

 

SALAT 

Blattsalate mit Couscous und Ananas 

 

SUPPEN 

Minestrone Milanese 

 

Birne Helene Kaltschale 

 

HAUPTGERICHTE 

Fisch-Blätterteigstrudel mit Hummersauce und Dillkartoffeln 

 

Puszta-Rindsschnitzel 

Paprika-Rahmsauce, Gewürzgurke, Gemüse-Butternockerl 

 

„Hong Shao Rou“ 

Rot geschmorter Schweinebauch in süßer Sojasauce  

mit Sesam-Gemüse Bratreis 

 

DESSERTS 

Malakoff-Roulade mit Krokantsahne 

 

Schokoladeneis, Karamell-Aprikosen, Schmalzgebäck, Sahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Safran Aioli, Oliven Creme, Brotauswahl 

 

 

 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 

Gebackene Tintenfischringe mit Salat und Aioli 

 

Birne Helene Kaltschale 

 

Puszta-Rindsschnitzel 

Paprika-Rahmsauce, Gewürzgurke, Gemüse-Butternockerl 

 

Malakoff-Roulade mit Krokantsahne 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Blattsalate mit Couscous und Ananas 

 

Minestrone Milanese 

 

Karotten-Nuggets mit Chili-Spinat und Zitronengrassauce 

 

Schokoladeneis, Karamell-Aprikosen, Schmalzgebäck, Sahne 

 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 
 

Grüner Veltliner Zeitlos 

Barbara Wussow 

Niederösterreich / Österreich 

0,25 l        6,50 € 

Cuvée Zeitlos 

Barbara Wussow 

Niederösterreich / Österreich 

0,25 l        6,50 € 

 

 

 


