AMERA

PHOENIX REISEN

ASIATISCHES ABENDESSEN
MIT DEN LIEBLINGSGERICHTEN UNSERER KOCHE
Donnerstag, 23. April 2026
Auf See

VORSPEISEN
Kinilaw
Roh marinierter Fisch ~ Mango ~ Kokos

Lumpiang Sariwa
Kalte Hadhnchen-Gemiise-Pfannkuchenrolle ~ Pflaumensauce

Gado Gado
Rohkostsalat mit Limone, Chili und Erdnuss Dressing

SUPPEN
Singapur Laksa
Fischsuppe mit Curry, Kokos und Zitronengras

Lugaw
Graupensuppe ~ gerdsteter Knoblauch ~ Ei

HAUPTGERICHTE
Vietnam Long Chim
Pazifik Barschfilet ~ Ananassauce ~ Sesam-Chinakohl ~ Reis

Beef Rendang
Scharfes Gewirz-Rinderragout ~ griine Bohnen ~ Si3kartoffeln

Pansit Tagalog
Filipino GemUse-Bratnudeln ~ wirzige Sauce ~ Garnelen

DESSERTS
Mekong Delight
Gebackene Ananas ~ Vanilleeis ~ Honig-Sesamsirup

Es Buah
Gemischtes Eis ~ Mango ~ Pandansauce

Frisch geschnittenes Obst

Ké&sepraline mit Fruchtkompott

AMERA

PHOENIX REISEN

UNSERE KUCHENMANNSCHAFT
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GEDECK
Butter ~ Sambal Butter ~ Hoisin-Creme Fraiche ~ Brotauswahl

VEGETARISCHES MENU
Gado Gado
Rohkostsalat mit Limone, Chili und Erdnuss Dressing

Lugaw
Graupensuppe ~ gerosteter Knoblauch ~ Ei

Asian Veggie Stir fry
Gebratene Gemisepfanne ~ Veganes Huhn ~ Glasnudeln

Mekong Delight
Gebackene Ananas ~ Vanilleeis ~ Honig-Sesamsirup

WEINEMPFEHLUNG

2025 Chenin Blanc, trocken 2024 Kaleidoscope, trocken
Weingut Kaapzicht Weingut Kaapzicht
Stellenbosch / Stidafrika Stellenbosch, Sidafrika

0,751 24,00 € 0,751 24,00 €

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
koénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



