AMERA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Freitag, 10. April 2026
Auf See

VORSPEISEN
Geflammter Ziegenkase mit Pfirsich

Barlauch-Lachsroulade mit Zitronencreme

SALAT
Blattsalate mit Sardellen-Dressing

SUPPEN
Gefllgelkraftbriihe mit Kaseknusper

Bambus-Kokossuppe mit Asia Nudeln
HAUPTGERICHTE
Gebratener Butterfisch

Gewadrzsauce, Chili-Gemiise, Couscous-Sommerrolle

Rinderhiifte ,,Madagaskar*
Balsamico Creme, Tomaten-Avocado Salat, Krauter-Gnocchi

WeiBwein-Rosmarin Kaninchenfilet
mit Oliven-Fenchelkompott und Schmorkartoffeln

DESSERTS
Frischkdsemousse mit Granatapfeleis und Karamell-Mandeln

Stracciatella Eis, Mango, Pina Colada, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

,,Kéasevariation”

Bergkase, Gorgonzola, Pont Eveque, Aprikosensenf, Walnuf3brot

TS
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PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Baba Ganoush, Latino Dip, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Barlauch-Lachsroulade mit Zitronencreme

Geflugelkraftbriihe mit Kaseknusper

Rinderhiifte ,,Madagaskar
Balsamico Creme, Tomaten-Avocado Salat, Krauter-Gnocchi

Stracciatella Eis, Mango, Pina Colada, Schlagsahne

AUS DER KALTEN KUCHE
Kalter Schweinebraten mit Senf-Zwiebel, Gewiirzgurke und Phoenix Brot

VEGETARISCHES MENU
Geflammter Ziegenkése mit Pfirsich

Bambus-Kokossuppe mit Asia Nudeln

Gebackene Kiirbisballchen
mit Sesam-Gurken und getrockneter Tomate

Frischkdsemousse mit Granatapfeleis und Karamell-Mandeln

WEINEMPFEHLUNG

2025 Sauvignon Blanc, trocken

Weingut Kaapzicht Weingut Kaapzicht
Stellenbosch / Stdafrika Stellenbosch, Sidafrika
0,751 24,00 € 0,751 24,00 €

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin

2025 Skraalhans Rosé Pinotage, trocken



