TS

AMERA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Donnerstag, 9. April 2026
Kapstadt / Stidafrika

VORSPEISEN
Friichte Smoothie ,,Tropicana*

Knusper Pancetta mit Frucht Chutney & Mozzarella

SALAT
Gemischter Salat mit Togarashi-Dressing

SUPPEN
Kraftbriihe mit Einlage

Orangen-Ingwer Kaltschale
HAUPTGERICHTE
Gedampftes Saithe Filet

Ei in Dill-Senfsauce, Mischgemise, Salzkartoffeln

Ger0stete Kalbsleberstreifen
Balsamico-Rotweinsauce, Salbeigemiise, Polentacreme

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Frikadelle mit Kartoffel-Zwiebelkruste, Bratensauce und Rosenkohl

DESSERTS
Nougatmousse-Kuchen mit Blaubeeren

Gemischtes Eis, Stachelbeergritze, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kéaseteller mit Cracker

TS

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Zwiebel Schmalz, Liptauer Aufstrich, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Knusper Pancetta mit Frucht Chutney & Mozzarella

Kraftbriihe mit Einlage

Gedampftes Saithe Filet
Ei in Dill-Senfsauce, Mischgemise, Salzkartoffeln

Nougatmousse-Kuchen mit Blaubeeren

VEGETARISCHES MENU
Gemischter Salat mit Togarashi-Dressing

Orangen-Ingwer Kaltschale
Kase-Tortellini Gratin, Schmortomaten, Mozzarella Nuggets

Gemischtes Eis, Stachelbeergritze, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG

Grauburgunder Chateau Mazetier
Weingut Klumpp Saint Andre du Bois
Baden / Deutschland Cote de Bordeaux / Frankreich
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
koénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



