
  

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 

könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Küchenchefin 

 

OSTER GALA-ABENDESSEN 

Montag, 6. April 2026 

Port Elizabeth / Südafrika 
 

VORSPEISEN 

Garnelen-Artischocken „Vol au Vent“ 

 

Blutorangen-Hollandaise ~ Grüne Gemüsecreme 
 

oder 
 

Kalbs Steak Tatar 

Kaviar-Crostini ~ Ei-Kräuter Vinaigrette 
 

SALAT 

Sunshine Mango Cäsar Salat 

 

SUPPE 

Kaninchen-Rosmarin Essenz ~ Karotten-Quarkklößchen 
 

SORBET 

Zitrone ~ Minze ~ Aprikosen Gin Fizz 
 

HAUPTGERICHTE 

Petersfisch | Zander | Lachs 

Krustentier Beurre Blanc ~ Spargel Duo ~ Red Skins 
 

oder 
 

Irish Hereford Rinderfilet  

Portwein Morchel Jus ~ Zucchini ~ Polenta-Pudding 
 

DESSERTS 

Zartbitter Schokoladen Tart 

Kirschengrütze ~ Eierlikör Sabayon ~ Vanilleeis 
 

Geflämmter Ziegenkäse  

Birnen-Balsamico Senf ~ Oster Brioche 
 

Kleine Naschereien 

 

 

 

GEDECK 

Butter ~ Pesto Rosso-Creme Fraiche 

Genovese Hummus ~ Brotauswahl 

 

 
VEGETARISCHES MENÜ 

Auberginen Bulgur Rolle 

Arabic Gurkensalat ~ Muhammara Creme fraiche 

** 

 

Sunshine Mango Cäsar Salat 

** 

 

Rotkohl Crème ~ Schwarzbrot 

** 

 

Zitrone ~ Minze ~ Aprikosen Gin Fizz 

** 

 

Linsen-Kokos-Tofu Wan Tan  

Soja-Sprossengemüse ~ Palmherzen-Bambus Salsa 

** 

 

Zartbitter Schokoladen Tart 

Kirschengrütze ~ Eierlikör Sabayon ~ Vanilleeis 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2025 Pearly Bay - Chenin Blanc, Colombard  

Weingut KWV 

Südafrika / Western Cape 

0,75l        24,00 € 

2025 Pearly Bay - Shiraz/Syrah, Pinotage 

Weingut KWV 

Südafrika / Western Cape 

0,75l        24,00 € 

 


