TS

AMERA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Dienstag, 24. Marz 2026
Auf See

VORSPEISEN
Weintrauben mit Zimtsabayon

Matjes Schlemmerschnitte

SALAT
Gemischter Salat mit Bloody Mary Dressing

SUPPEN
Huhnersuppe mit gebackenen Quark-KI6i3chen

Bananen-Kurkuma Kaltschale

HAUPTGERICHTE
Gegrilltes Rotbarschfilet
Dillsauce, Rote Bete, Salzkartoffeln

,,Aus dem AMERA Kochstudio*
Steirisches Cordon Bleu mit Petersilien Kartoffeln und Preiselbeeren

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Deftiger Linseneintopf mit Gemuse, Eisbein und Wurstchen

DESSERTS
Mandarinen-Schmandtdrtchen mit Tres Leches Sauce

Gemischtes Eis, Brombeeren, Eierlikdr-Sahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

TS

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Pesto Rosso, Leinsamen-Kréauter Quark, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Matjes Schlemmerschnitte

Huhnersuppe mit gebackenen Quark-KIoRchen

,,Aus dem AMERA Kochstudio*
Steirisches Cordon Bleu mit Petersilien Kartoffeln und Preiselbeeren

Mandarinen-Schmandtdrtchen mit Tres Leches Sauce

VEGETARISCHES MENU
Gemischter Salat mit Bloody Mary Dressing

Bananen-Kurkuma Kaltschale

Gerostete Schupfnudeln
Lauch-Tomatengemise, Saint Maure Ziegenkase

Gemischtes Eis, Brombeeren, Eierlikdr-Sahne

WEINEMPFEHLUNG

Grauburgunder Chateau Mazetier
Weingut Klumpp Saint Andre du Bois
Baden / Deutschland Cote de Bordeaux / Frankreich
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen iber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen
koénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin



