AMERA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Freitag, 20. Marz 2026
Auf See

VORSPEISEN
Gurken-Réaucherfischmus Ro6llchen auf Gemise Tatar

Palatello Rohschinken mit Melone

SALAT
Panzanella mit krossem Ciabatta

SUPPEN
Kraftbrithe mit Maultaschenscheiben

Gemiusecremesuppe mit Kirbiskerndl

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Schollenfilet
mit Krustentiersauce und Vanille-Spargel Risotto

Lammkeule ,,ala Provencale*
Tomaten-Olivensauce, Ofengemiise, Rosmarin-Kartoffelscheiben

,,Asia Touch Pasta”
Gebratene Sesamnudeln, Sweet Chili-Hahnchenbrust
Chinakohl, Erdnussbuttersauce

DESSERTS
Eierlikor-Schokomousse mit Erdbeergriitze

Gegrillter Pfirsich, Vanilleeis, Minz-Crumble, Sahne
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation‘
Bergkase, Brillat Savarin, Pont Eveque, Aprikosensenf, Walnul3brot

TS

AMERA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Baba Ganoush, Latino Dip, Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Gurken-Raucherfischmus Ro6llchen auf Gemise Tatar
Kraftbrithe mit Maultaschenscheiben

Lammkeule ,,a la Provencgale*
Tomaten-Olivensauce, Ofengemiise, Rosmarin-Kartoffelscheiben

Eierlikor-Schokomousse mit Erdbeergritze

AUS DER KALTEN KUCHE
Kalbszungensalat mit Butterbrot

VEGETARISCHES MENU
Panzanella mit krossem Ciabatta
Gemiisecremesuppe mit Kirbiskernol

Auberginenomelett
mit pikanter Salsa und Knoblauch-Klebreis

Gegrillter Pfirsich, Vanilleeis, Minz-Crumble, Sahne

WEINEMPFEHLUNG
2024 Grauburgunder Kabinett, trocken

Baden / Deutschland Pfalz / Deutschland
0,751 30,00 € 0,751 25,20 €

Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen

kénnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserer Kiichenchefin

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A
Weingut Salwey Winzergenossenschft Herxheim



