AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Donnerstag, 08. Oktober 2026
Vilagarcia de Arousa / Spanien

VORSPEISEN
Meeresfriichte Cocktail mit Romesco Dip

Hackepeter-Schwarzbrot mit Gewlirzgurke

SALAT
Spanischer Pipirrana Sommersalat

SUPPEN
Paprika-Tomaten Gazpacho mit Crostini

Shiitake Pilzcremesuppe

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Meerhechtfilet
Shrimps Sauce, Paella Gemiisereis, Knoblauchbrot

Wacholder Wildschweinkeule
Preiselbeer-Senfsauce, Rahm-Wirsing, Dauphine Kartoffeln

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Konigsberger Klopse mit Rote-Bete-Salat und Kartoffelpiiree

DESSERTS
,, Torta die Santigo*
Mandelkuchen, Dattel-Feigen Chutney, Vanilleeiscreme
Gemischtes Eis, Blutorangen-Pfirsich Kompott, Karamellkeks

Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Kirbis-Linsen Dip, Aji Amarillo, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Meeresfriichte Cocktail mit Romesco Dip

Paprika-Tomaten Gazpacho mit Crostini

Wacholder Wildschweinkeule
Preiselbeer-Senfsauce, Rahm-Wirsing, Dauphine Kartoffeln

,, Torta die Santigo*
Mandelkuchen, Dattel-Feigen Chutney, Vanilleeiscreme

VEGETARISCHES MENU
Spanischer Pipirrana Sommersalat

Shiitake Pilzcremesuppe

Gebackene Kase Tortellini
Zucchini Ratatouille, Rostzwiebel-Safran Dip

Gemischtes Eis, Blutorangen-Pfirsich Kompott, Karamellkeks

WEINEMPFEHLUNG
2022 Klumpp 2020 Covila Crianza
Grauburgunder Tempranillo
Baden / Deutschland Rioja / Spanien
0,251 € 6,50 0,251 € 6,50

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



