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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN

Donnerstag, 08. Oktober 2026
Vilagarcia de Arousa / Spanien

VORSPEISEN
Fisch Ceviche, Latino Gemiise Wrap, Guacamole

Gefliigel Empanada, dreierlei Bohnensalat, Zitronen Aiol1

SALAT
Gado Gado Rohkostalat mit Erdnufibutter

SUPPEN
Hithnersuppe mit Reis und Artischocken

,,Crema de Calabaza”
Kirbissuppe mit Pimenton und Olivenbrot

HAUPTGERICHTE
,,Bacalao Espanol“

Gebratener Kabeljaufilet, Pisto Mancha Gemiise, gelber Reis

Rosmarin Kalbsbraten
Sherry-Champignon Sauce, Gemiisebiindchen, Kartoffelplatzchen

,,Cannonball Farfalle Pasta“
Antipasti Sauce, Hahnchenstreifen, Cornflakes-Mozzarella Béllchen

DESSERTS
Crema Catalana

Robertas Lieblings Eisbecher
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation*

Bel Paese, Dana Blu, Prefere Tradition, Brandy Rosinen, Pumpernickel

T

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Honig-Senf Dip, Creme de Ratatouille, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Fisch Ceviche, Latino Gemiise Wrap, Guacamole

Hithnersuppe mit Reis und Artischocken

Rosmarin Kalbsbraten
Sherry-Champignon Sauce, Gemiiseblindchen, Kartoffelplatzchen

Crema Catalana

HAUSMANNSKOST
Bratwurst mit Zwiebelsauce, Sauerkraut und Kartoffelstampf

VEGETARISCHES MENU
Gado Gado Rohkostalat mit Erdnufibutter

,,Crema de Calabaza”
Kirbissuppe mit Pimenton und Olivenbrot

Mediterraner Flammkuchen mit Feta Kase

Robertas Lieblings Eisbecher

WEINEMPFEHLUNG
2023 Rings Riesling, Q.b.A, Trocken 2021 Stiegelmar Blauer Zweigelt
Weingut Rings GbR Weingut Stiegelmar, Gols
Pfalz / Deutschland 12% Vol. Burgenland / Osterreich 12,5 % Vol
0,751 27,90 € 0,751 26,30 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



