
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

ABENDESSEN 

Donnerstag, 08. Oktober 2026 

Vilagarcía de Arousa / Spanien 

 
VORSPEISEN 

Fisch Ceviche, Latino Gemüse Wrap, Guacamole 
 

Geflügel Empanada, dreierlei Bohnensalat, Zitronen Aioli 

 

SALAT 
Gado Gado Rohkostalat mit Erdnußbutter 

 

SUPPEN 
Hühnersuppe mit Reis und Artischocken 

 

„Crema de Calabaza” 

Kürbissuppe mit Pimenton und Olivenbrot 
 

HAUPTGERICHTE 
„Bacalao Español“ 

Gebratener Kabeljaufilet, Pisto Mancha Gemüse, gelber Reis 

 
Rosmarin Kalbsbraten 

Sherry-Champignon Sauce, Gemüsebündchen, Kartoffelplätzchen 
 

„Cannonball Farfalle Pasta“ 

Antipasti Sauce, Hähnchenstreifen, Cornflakes-Mozzarella Bällchen 
 

DESSERTS 
Crema Catalana 

 
Robertas Lieblings Eisbecher 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 

„Käsevariation“ 
Bel Paese, Dana Blu, Prefere Tradition, Brandy Rosinen, Pumpernickel 

 
 

GEDECK 
Butter, Honig-Senf Dip, Crème de Ratatouille, Brotauswahl 

 
 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Fisch Ceviche, Latino Gemüse Wrap, Guacamole 

 
Hühnersuppe mit Reis und Artischocken 

 

Rosmarin Kalbsbraten 
Sherry-Champignon Sauce, Gemüsebündchen, Kartoffelplätzchen 

 

Crema Catalana 
 
 

HAUSMANNSKOST 
Bratwurst mit Zwiebelsauce, Sauerkraut und Kartoffelstampf 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gado Gado Rohkostalat mit Erdnußbutter 

 
„Crema de Calabaza” 

Kürbissuppe mit Pimenton und Olivenbrot 

 

Mediterraner Flammkuchen mit Feta Käse 
 

Robertas Lieblings Eisbecher 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Rings Riesling, Q.b.A, Trocken 

Weingut Rings GbR 

Pfalz / Deutschland 12% Vol. 

0,75l               27,90 € 

2021 Stiegelmar Blauer Zweigelt              

Weingut Stiegelmar, Gols  

Burgenland / Österreich 12,5 % Vol 

0,75 l                  26,30 € 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


