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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Mittwoch, 07. Oktober 2026
Leixoes / Porto / Portugal

VORSPEISEN
Surimi-Knuspertasche mit japanischem Salat

Mediterraner Vorspeisenteller

SALAT
Chinakohl-Karotten-Grapefruit Salat

SUPPEN
Kraftbriithe ,,Monte Cristo“

Cremige Zuckerschotensuppe

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Wolfsbarschfilet
Ratatouille-Beurre Blanc, Pernod-Fenchel, Reis

Ein kleines Schnitzel geht immer ...
Schweinefilet Schnitzel, Broccoli, Sauce Hollandaise, Kartoffeln

“Sweet Chili Pasta”
Tagliatelle, gebackene Poulardenbrust, Asia-Gemiise

DESSERTS
,,Pasteis de Belem”
Portugiesisches Blatterteig-Vanillegeback mit Pistazieneis
und Mocca-Sahne Shot

Vanilleeiscreme & Cherry Jubilée
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation”
Grana Padano, Ziegenkase, Taleggio, Grappa Rosinen, Baguette
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PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Kokos-Curry Dip, Spinat Borani, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Mediterraner Vorspeisenteller
Kraftbriithe ,,Monte Cristo*

Ein kleines Schnitzel geht immer ...
Schweinefilet Schnitzel, Broccoli, Sauce Hollandaise, Kartoffeln

,,Pasteis de Belem”

Portugiesisches Blatterteig-Vanillegeback mit Pistazieneis
und Mocca-Sahne Shot

HAUSMANNSKOST
Leberkds mit Spiegelei, Senf, Rahmkohlrabi und Bratkartoffeln

VEGETARISCHES MENU
Chinakohl-Karotten-Grapefruit Salat
Cremige Zuckerschotensuppe
Aubergine im Ei gebacken, Salsa Manila, Knoblauch-Klebreis

Vanilleeiscreme & Cherry Jubilée

WEINEMPFEHLUNG
2023 Sauvignon Blanc, Sancerre 2018 Thringer Spatburgunder
Trocken Domaine Michel Thomas trocken Barrique, Weingut Dr. Heger
Loire / Frankreich 13,5% Vol. Baden / Deutschland 13,5% Vol.
0,751 35,70 € 0,751 38,90 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



