'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Dienstag, 06. Oktober 2026
Lissabon / Portugal

VORSPEISEN
Ananas mit Pina Colada-Sabayon

,,Salada Frutos do Mar*
Meeresfriichte mit Tomaten, Junglauch, Paprika, Petersilie
und pikanter Zitronen-Marinade

SALAT
Erfrischender Melonen-Orangensalat

SUPPEN
Klare Weiflkohlsuppe mit Linsenkiichlein

Iberische Bohnensuppe mit Schweinefleisch
HAUPTGERICHTE
Fisch-Blatterteigstrudel
Ahornsirup-Senfsauce, Spinat, Dill Kartoffeln

Portugiesische Hahnchenpfanne
mit Portwein, Mandeln, Oliven, Safranreis und Maisbrot

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Panierte Kalbszunge mit Remoulade und Kartoffel-Gurkensalat

DESSERTS
Baileys-Nougat-Biskuit Trifle

Gemischtes Eis, Friichte, Matcha Sauce, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Joghurt-Minze Sauce, Pesto Rosso Creme, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
,,Salada Frutos do Mar*
Meeresfriichte mit Tomaten, Junglauch, Paprika, Petersilie
und pikanter Zitronen-Marinade
Iberische Bohnensuppe mit Schweinefleisch

Portugiesische Hihnchenpfanne
mit Portwein, Mandeln, Oliven, Safranreis und Maisbrot

Baileys-Nougat-Biskuit Trifle

VEGETARISCHES MENU
Erfrischender Melonen-Orangensalat

Klare Weiflkohlsuppe mit Linsenkiichlein
Zucchini Picatta Milanese mit Basilikum-Spaghetti

Gemischtes Eis, Friichte, Matcha Sauce, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
2023 Sauvignon Blanc 2021 Spatburgunder Feinherb Cuvee
Weingut Herxheim / am Berg Weingut Herxheim
0,251 €6,50 Pfalz / Deutschland
0,251 € 6,50

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



