'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Montag, 05. Oktober 2026
Erholung auf See

VORSPEISEN
Kalter Gemiisepfannkuchen mit Erdnuss Dip

MS Amadea Club Sandwich

SALAT
Latino “Pico de Gallo” Salat

SUPPEN
Wurzelkraftbrithe mit Tomaten-Eierstich

Kalbseinmachsuppe mit Krautercroutons

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Schellfischfilet
Muschel-Gemiiseragout, krosser Speck, Salzkartoffeln

Madeira-Rinderragout
mit Perlzwiebeln, Champignons, Brokkoli und Bandnudeln

Cornflakes-Knusper Putenstreifen
Karotten Slaw Salat, Cocktail Sauce, Pommes Frites

DESSERTS
Pflaumenkuchen mit Sauce und Sahne

Erdbeereis, Erdbeeren, Pistazienkeks, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Montreal Dip, Chipolte Mayonnaise, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
MS Amadea Club Sandwich

Kalbseinmachsuppe mit Krautercroutons

Gebratenes Schellfischfilet
Muschel-Gemiiseragout, krosser Speck, Salzkartoffeln

Pflaumenkuchen mit Sauce und Sahne

VEGETARISCHES MENU
Kalter Gemiisepfannkuchen mit Erdnuss Dip

Waurzelkraftbrithe mit Tomaten-Eierstich
Cremespinat mit Spiegeleiern und Bratkartoffeln

Erdbeereis, Erdbeeren, Pistazienkeks, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
2022 Klumpp Grauburgunder 2021 Chateau Mazetier
Baden / Deutschland Bordeaux / Frankreich
0,251 € 6,50 0,251 € 6,50

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



