'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Dienstag, 29. September 2026
Horta / Faial / Portugal

VORSPEISEN
Orientalischer Gemise Couscous

Portugiesischer Rohschinken mit Melonen Salsa

SALAT
Gerosteter Zucchini-Kichererbsensalat

SUPPEN
Hithnersuppentopf mit Nudeln

Kidney Bohnensuppe mit Avocadocreme

HAUPTGERICHTE
“Calderiada de Peixe”
Fisch & Meeresfriichte in Tomatensud mit Kartoffeln, Paprika
Olivenbrot und Safran-Zitronen Aioli

Putenbrust ,,Milanese“
Maccaroni in Pomodoro-Gemiisesauce, Pesto Genovese

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Kasseler Schmorbraten mit Rahmgemiise und Kartoffelstampf

DESSERTS
,,Natas do Ceu*
Vanillesahne-Keks Schichtcreme mit Marillenrdster
Gemischtes Eis, Stachelbeeren, Baiser, Schlagsahne

Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Baba Ganoush, Weisser Bohnen Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Portugiesischer Rohschinken mit Melonen Salsa

Hithnersuppentopf mit Nudeln
“Calderiada de Peixe”
Fisch & Meeresfriichte in Tomatensud mit Kartoffeln, Paprika

Olivenbrot und Safran-Zitronen Aioli

Gemischtes Eis, Stachelbeeren, Baiser, Schlagsahne

VEGETARISCHES MENU
Gerosteter Zucchini-Kichererbsensalat

Kidney Bohnensuppe mit Avocadocreme
Spinat-Kdse Monte Christo mit Krauter-Riithrei und Salat

,,)Natas do Ceu*
Vanillesahne-Keks Schichtcreme mit MarillenrOster

WEINEMPFEHLUNG
2023 Sauvignon Blanc 2019 Cuvée ,,Zeitlos“
Weingut Herxheim / am Berg Weingut Paul / Osterreich
0,251 € 6,50 0,251 €6,50

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



