
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

ABENDESSEN 

Samstag, 26. September 2026 

Urlaub auf See 

 
VORSPEISEN 

Grünschalmuscheln „American“ mit Toast 

 

Maishähnchen-Gemüse Ragout Fin 
 

SALAT 
Gemischter Salat mit Trockenobst und Arabic-Dressing 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit kleinem Fleischstrudel 

 

Rotkohlsuppe mit Sauerrahm und Distelöl 

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Forellenfilet 

Petersilien Beurre Blanc, weißer Spargel, Kartoffel-Mandelcreme 
 

Asiatische Chili-Entenbrust 
Shiitake-Sojasauce, Sesamgemüse, gelber Calrose Bratreis 

 

Gefüllter Kalbsrollbraten 

Sauce Béarnaise, Brösel Blumenkohl, Red Skin Kartoffeln 
 

DESSERTS 
Bananen-Schokoladenwaffel mit Bananeneis 

 

Latte Macchiato Mousse 
 

Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Bergkäse, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Baguette 
 

 
 

GEDECK 
Butter, Sriacha Ketchup, Estragon-Zitronen Aioli, Brotauswahl 

 

 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Grünschalmuscheln „American“ mit Toast 

 
Kraftbrühe mit kleinem Fleischstrudel 

 
Asiatische Chili-Entenbrust 

Shiitake-Sojasauce, Sesamgemüse, gelber Calrose Bratreis 

 
Bananen-Schokoladenwaffel mit Bananeneis 

 
 

  

VEGETARISCHES MENÜ 
Gemischter Salat mit Trockenobst und Arabic-Dressing 

 
Rotkohlsuppe mit Sauerrahm und Distelöl 

 
Spinatknödel mit Bergkäse-Taleggio Fonduta 

 
Latte Macchiato Mousse 

 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Steirisch Klassik 

Sauvignon Blanc 

Weingut Tement 

Steiemark / Österreich 12.5% Vol. 

0,75l              34,70 € 

2022 Chateauneuf du  

Pape Telegramme 

Grenache, Syrah , Mourvedre, Cinsault 

Rhone / Frankreich 15% Vol 

0,75l              49,40€ 

 Syrah AOC 

Weingut E. Guigal 
Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


