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AMADEA AMADEA

PHOENIX REISEN PHOENIX REISEN
ABENDESSEN GEDECK
Samstag, 26. September 2026 Butter, Sriacha Ketchup, Estragon-Zitronen Aioli, Brotauswahl
Urlaub auf See
VORSPEISEN )
Grinschalmuscheln ,,American‘ mit Toast UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

Grinschalmuscheln ,,American‘ mit Toast

Maishdhnchen-Gemiise Ragout Fin
Kraftbrithe mit kleinem Fleischstrudel

SALAT
Gemischter Salat mit Trockenobst und Arabic-Dressing Asiatische Chili-Entenbrust
Shiitake-Sojasauce, Sesamgemiise, gelber Calrose Bratreis
SUPPEN
Kraftbriihe mit kleinem Fleischstrudel Bananen-Schokoladenwaffel mit Bananeneis

Rotkohlsuppe mit Sauerrahm und Distel6l

HAUPTGERICHTE VEGETARISCHES MENU

B Gebratenes Forellenfilet Gemischter Salat mit Trockenobst und Arabic-Dressing
Petersilien Beurre Blanc, weiler Spargel, Kartoffel-Mandelcreme

Asiatische Chili-Entenbrust Rotkohlsuppe mit Sauerrahm und Distelol

Shiitake-Sojasauce, Sesamgemiise, gelber Calrose Bratreis , ) , ) .
Spinatknoddel mit Bergkdse-Taleggio Fonduta

Gefullter Kalbsrollbraten

Sauce Béarnaise, Brosel Blumenkohl, Red Skin Kartoffeln Latte Macchiato Mousse
DESSERTS
Bananen-Schokoladenwaffel mit Bananeneis
WEINEMPFEHLUNG
Latte Macchiato Mousse
2023 Steirisch Klassik 2022 Chateauneuf du
Frisch geschnittenes Obst Sauvignon Blanc Pape Telegramme
Weingut Tement Grenache, Syrah , Mourvedre, Cinsault
,,Kdsevariation* Steiemark / Osterreich 12.5% Vol. Rhone / Frankreich 15% Vol
Bergkase, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Baguette 0,751 34,70 € 0,751 49, 40€

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



