'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Samstag, 19. September 2026
Dover / England / Grofbritannien

VORSPEISEN
Kiwi und Honigmelone mit Triple Sec

BBQ-Kalbszunge, Karamell-Ananas, Popcorn

SALAT
Tomatensalat mit Habanero-Flocken und Leinsamen

SUPPEN
Kraftbrithe mit Krauter-Brioche

Lauchcremesuppe mit Backpflaumen

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Kabeljaufilet
Ei in Senfsauce, Mischgemiise, Butterkartoffeln

,, Westmorland Beef*
Geschmorte Rinderhiifte in Mixed Pickles Sauce

mit Erbsen-Karotten Gemiise, Rostzwiebel und Kartoffelstampf

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Brathahnchen mit Paprikasauce, Erbsenreis und gemischtem Salat

DESSERTS
Englischer Teekuchen, Vanille-Zimtsauce, Erdbeereis

Rum-Rosinen Eis, Birne, Schokosauce, Nuss Crunch, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Baba Ganoush, Weisser Bohnen Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
BBQ-Kalbszunge, Karamell-Ananas, Popcorn

Kraftbrihe mit Krauter-Brioche

,, Westmorland Beef*
Geschmorte Rinderhiifte in Mixed Pickles Sauce
mit Erbsen-Karotten Gemiise, Rostzwiebel und Kartoffelstampf

Englischer Teekuchen, Vanille-Zimtsauce, Erdbeereis

VEGETARISCHES MENU
Kiwi und Honigmelone mit Triple Sec

Lauchcremesuppe mit Backpflaumen
Arabic Ratatouille-Tomate mit Humus-Mascarpone Sauce

Rum-Rosinen Eis, Birne, Schokosauce, Nuss Crunch, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
2023 Sauvignon Blanc 2019 Cuvée ,, Zeitlos*
Weingut Herxheim / am Berg Weingut Paul / Osterreich
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



