'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Freitag, 18. September 2026
Auf See

VORSPEISEN
Grapefruit & Orange, Joghurt-Honig Créeme, Granola

Chefs balinesischer Sambal-Hahnchen Wrap

SALAT
Gerosteter Zucchini-Kichererbsen Salat

SUPPEN
Asiatische Gewlirzwunder Suppe

Kohlrabicremesuppe

HAUPTGERICHTE
,,Fish & Chips*
Nordsee Seelachsfilet im Bier-Backteig mit Cole Slaw
Essig Mayonnaise und Pommes Frites

Paprika Rahmgulasch
Schmorgemiise, mediterraner Reis, Knoblauch Ciabatta

,,Aus der Mannschaftskiiche*

Frikadelle mit Kartoffelkruste, Bratensauce und Speckgemiise

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Créme de Ratatouille, Aji Amarillo, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Chefs balinesischer Sambal-Hahnchen Wrap

Asiatische Gewlrzwunder Suppe

,,Fish & Chips*
Nordsee Seelachsfilet im Bier-Backteig mit Cole Slaw
Essig Mayonnaise und Pommes Frites

Stracciatella-Baileys Eiskaffee

VEGETARISCHES MENU
Grapefruit & Orange, Joghurt-Honig Creme, Granola

Kohlrabicremesuppe
Sukartoffel-Kreuzkimmel Gratin mit Chinakohl Kimchi

Buttermilch Walffel, Kirschenkompott, Kirscheneis, Sahne

DESSERTS
Buttermilch Waffel, Kirschenkompott, Kirscheneis, Sahne WEINEMPFEHLUNG
: R . 2022 Klumpp 2021 Chateau Mazetier
Stracciatella-Baileys Eiskaffee Grauburgunder Bordeaux / Frankreich
: : Baden / Deutschland 0,251 6,50 €
Frisch geschnittenes Obst 0,251 6,50 €

Kaseteller mit Cracker

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



