
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

ABENDESSEN 

Mittwoch, 16. September 2026 

Nord-Ostsee-Kanal / Deutschland 

 
VORSPEISEN 

Tomaten Carpaccio mit Minze und Ziegenfrischkäse 

 

Königsmakrele & Avocado „Latino Style” 
 

SALAT 
Classic Caesar´s Palace Salad 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Sherry und Haselnußnocken  

 

Lauchcremesuppe mit Backpflaumen 

 

HAUPTGERICHTE 
Mittelmeer Zahnbrasse 

Creme de Ratatouille, Artischocken, Polentapudding 
 

Schweinefilet im Blätterteig 
Englische Senfsauce, Romanesco, Thymiankartoffel 

 

„Gnocchi Polpette“ 

Gorgonzolasauce, Wild-Hackbällchen, Erbsen, Tomaten 
 

DESSERTS 
Gratinierte Erdbeeren mit Eiscreme 

 

Schokoladen-Kokos Creme Brulee 
 

Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Grana Padano, Bleu d´Auvergne, Taleggio, Grappa Rosinen, Baguette 
 

 
 

GEDECK 
Butter, Sriacha Ketchup, Estragon-Zitronen Aioli, Brotauswahl 

 

 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Königsmakrele & Avocado „Latino Style” 

 
Kraftbrühe mit Sherry und Haselnußnocken  

 
Schweinefilet im Blätterteig 

Englische Senfsauce, Romanesco, Thymiankartoffel 

 
Gratinierte Erdbeeren mit Eiscreme 

 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Tomaten Carpaccio mit Minze und Ziegenfrischkäse 

 
Lauchcremesuppe mit Backpflaumen 

 
Spargel-Wok mit Palmherzen, Bambus und Sprossen 

 
Schokoladen-Kokos Creme Brulee 

 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Iphöfer Silvaner, Q.b.A 

Trocken Weingut Hans Wirsching KG  

Iphofer / Franken 12,5% Vol                                                                  

0,75l         24,20 € 

 

2022 Chianti DOCG, trocken                                                               

Weingut Castello di Querceto 

Toskana / Italien, 12,5% Vol                  

0,75l                27,30€ 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


