
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

Abschieds-Gala-Abendessen 
Sonntag, 13. September 2026 

Gdansk (Danzig) / Polen 

 

Vorspeisen 
„Fischkutter Combo“ 

Shrimps Ceviche ~ Heilbutt Aspik ~ Kaviar-Zwiebel Salsa 
 

Kalbs Steak Tatar 
Getrüffelte Selleriecreme ~ Malossol Kaviar ~ Crostini 

 

Salat 
Römersalat ~ Marakuja-Chili Dressing 

 

Suppe 
Krustentier Bisque ~ Blätterteiggebäck 

 

Sorbet 
Sicilia Zitrone ~ Lillet Blanc-Ginger Ale 

 

Hauptgerichte 
Lachsschnitte & Jakobsmuschel 

Beurre Blanc Oriental ~ Spargelspitzen ~ Sesam-Kartoffelpüree 
 

Rinderfilet Steak & Garnele 
Pfeffer-Portwein Jus ~ Bearnaise ~ Gemüsebündchen ~ Polenta Popover 

 

Desserts 
Eistorte „MS AMADEA“ mit Cognac-Beerengrütze 

 
Saint Maure Ziegenfrischkäse 

Speckknusper ~ Hanfsamenöl-Honig ~ Walnussbrot 

 
Coppeneur Pralinen 

 

Gedeck 
Butter ~ Sauce Rouille ~ Basilikum Pesto Dip ~ Brotauswahl 

 
 

 

Vegetarisches Menü 

Gemüse-Kichererbsen Wrap ~ Zwiebel Ceviche ~ Linsenchips 
** 
 

Römersalat ~ Marakuja-Chili Dressing 

** 
 

Erdgemüse-Essenz ~ Backerbsen 

** 
 

Sicilia Zitrone ~ Lillet Blanc-Ginger Ale 
** 

 
Zwergtomaten Tarte Tartin 

Beurre Blanc Oriental ~ Spargel ~ Sesam-Kartoffelpüree 

** 
 

Eistorte „MS AMADEA“ mit Cognac-Beerengrütze 
** 

 

Coppeneur Pralinen 

 

 

Weinempfehlung 
 

2023 Sileni Cellar Selection       
Sauvignon Blanc 
Weingut Sileni 

Marlborough, Neuseeland, 12% Vol. 

     0,75l                25,20 € 

2022 Malbec Aruma 

Weingut Caro 

Mendoza / Argentinien 14% Vol. 

0,75l           25,00 € 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


