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PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Samstag, 12. September 2026
Gdansk / Polen

VORSPEISEN
Ostsee Lachs & Spargel im Blétterteig Pastetchen

Vitello Tonnato ,,Classico”

SALAT
Rucola mit Dicksaft-Balsam Dressing und Granola

SUPPEN
Kraftbrithe mit Salbei-Pfannkuchentaler

Getriffelte Schnippelbohnensuppe

HAUPTGERICHTE
Butterfisch mit Sesam
Togarashi Sauce, Chinakohl, Sambal-Kartoffelptiree

Spanferkel & Blutwurst-Praline
Senf-Thymiansauce, Birnen-Rahmsauerkraut, Knddel Muffin

,,Pasta & Scampi”
Gnocchi und Scampi in cremiger Peperoncini-Petersiliensauce

mit Knoblauch Chips und Zitronengemiise

DESSERTS
Preiselbeer-Kirsch Tortchen mit Joghurt-Honig Eiscreme

Passionsfrucht & Granatapfel Pavlova Creme
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation*
Bergkase, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Baguette

T

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Knoblauch-Minze Hummus, Obatzda, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Ostsee Lachs & Spargel im Blatterteig Pastetchen

Kraftbrithe mit Salbei-Pfannkuchentaler

Spanferkel & Blutwurst-Praline
Senf-Thymiansauce, Birnen-Rahmsauerkraut, Knddel Muffin

Preiselbeer-Kirsch Tortchen mit Joghurt-Honig Eiscreme

VEGETARISCHES MENU
Rucola mit Dicksaft-Balsam Dressing und Granola

Getriffelte Schnippelbohnensuppe

Asiatische Tarte Tatin mit Erdnussbuttersauce und Palmherzen

Passionsfrucht & Granatapfel Pavlova Creme

WEINEMPFEHLUNG
2022 Wiener Gemischter 2021 Ursprung Q.b.A
Satz Nussberg Cabernet Sauvignon, Merlot
Weingut Wieninger Wien 21. Weingut Markus Schneider
Bezirk / Osterreich 13,5% Vol. Pfalz / Deutschland 13,5% Vol.
0,751 41,00 € 0,751 27,80 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



