'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Freitag, 11. September 2026
Kopenhagen / Dianemark

VORSPEISEN
Grapefruit mit braunem Zucker

Gebackene Tintenfischringe mit Tomaten-Tzatziki

SALAT
Kirbis-Traubensalat mit Nuss Dressing

SUPPEN
Kraftbrithe mit Polentakl6f3chen

Zucchinicremesuppe

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Kabeljaufilet
Ei in Senfsauce, Mischgemiise, Butterkartoffeln

Gebratene Kalbsleber
Salbeisauce, Safranbirne, Rostwiebel, Kartoffelbre1

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Deftiger Erbseneintopf mit Kartoffeln, Gemiise, Eisbein und Wiirstchen

DESSERTS
Griefdflammerie mit Zimt-Apfelkompott

Erdbeereis, Fruchtsalat, Vanillestreusel, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Sardellen Schmand, Liptauer Aufstrich, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Gebackene Tintenfischringe mit Tomaten-Tzatziki

Kraftbrithe mit Polentaklof3chen

Gebratene Kalbsleber
Salbeisauce, Safranbirne, ROstwiebel, Kartoffelbrei

Erdbeereis, Fruchtsalat, Vanillestreusel, Schlagsahne

VEGETARISCHES MENU
Kiirbis-Traubensalat mit Nuss Dressing

Zucchinicremesuppe
Sufkartoffel-Kreuzkimmel Gratin mit Chinakohl Kimchi

Griefdflammerie mit Zimt-Apfelkompott

WEINEMPFEHLUNG
2022 Klumpp 2021 Chateau Mazetier
Grauburgunder Bordeaux / Frankreich
Baden / Deutschland 0,251 6,50 €
0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



