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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Montag, 07. September 2026
Arendal / Norwegen

VORSPEISEN
Réaucherforelle mit Weinaspik und Gemiisetatar

Gefliigel Samosa mit Biryani Reissalat

SALAT
Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette

SUPPEN
Kraftbrithe mit Maultaschenscheiben

Karotten-Paprikasuppe mit Salbeisahne

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Seehechtfilet
Rahmsauerkraut, gerostete Pilze, Kartoffelballchen

Gebeizte Ochsenhiifte
Wacholdersauce, Schmorgemiise, Kartoffelgratin

Truthahn Souflaki
Masala-Gewlirzgemiise, Minz-Joghurt, Sesam-Klebreis

DESSERTS
Blatterteig-Cremepastetchen mit Pistazieneis

Cappuccino Mousse mit Brombeeren
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation*

Bel Paese, Limburger, Dana Blu, Erdbeersauce, Vollkornbrot
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GEDECK
Butter, Kokos-Curry Dip, Spinat Borani, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Gefliigel Samosa mit Biryani Reissalat

Kraftbrithe mit Maultaschenscheiben

Gebratenes Seehechtfilet
Rahmsauerkraut, gerostete Pilze, Kartoffelballchen

Blatterteig-Cremepastetchen mit Pistazieneis

VEGETARISCHES MENU
Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette

Karotten-Paprikasuppe mit Salbeisahne
Indonesische Bratnudeln mit Tofu und gebackenem Ei

Cappuccino Mousse mit Brombeeren

WEINEMPFEHLUNG
2024 Sauvignon Blanc, Sancerre 2019 Thringer Spatburgunder
Domaine Michael Thomas Weingut Dr. Heger
Loire, 13,5% Vol Baden / Deutshchland 13,5% Vol.
0,751 35,70€ 0,751 38,90 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



