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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Mittwoch, 02. September 2026
Geiranger / Norwegen

VORSPEISEN
Surimi Tempura mit Wakame und Japanischer Mayo

Spanferkel Wiirzfleisch im Kartoffelring

SALAT
Stuflkartoffel-Palmherzen Salat mit Ananas Dressing

SUPPEN
Kraftbrithe mit Spinat-Kdseknoddel

Blumenkohlcremesuppe mit Hanfsamenol

HAUPTGERICHTE
Pazifik Gelbflossen Tuna
Sternanis-Pflaumensauce, Broccoli, Ingwer-Risotto

Gliihwein-Rinderroulade
Calvados-Apfel Chutney, Thymiangemiise, Schupfnudeln

Kalbfleisch-Cannelloni
Provolone Kisesauce, Antipasti, Olivenknusper

DESSERTS
Kahlua-Schokomousse mit Himbeeren

Eisbecher ,,Cherry Jubilée*
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation*

Grana Padano, Bleu d"Auvergne, Lingerot, Pflaumensenf, Ciabatta

T

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Curry Butter, Florentina Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Surimi Tempura mit Wakame und Japanischer Mayo

Kraftbrithe mit Spinat-Kdsekndodel

Glihwein-Rinderroulade
Calvados-Apfel Chutney, Thymiangemiise, Schupfnudeln

Kahlua-Schokomousse mit Himbeeren

VEGETARISCHES MENU
Stufkartoffel-Palmherzen Salat mit Ananas Dressing

Blumenkohlcremesuppe mit Hanfsamenol
Aubergienen Musakka mit Feta Kise

Eisbecher ,,Cherry Jubilée*

WEINEMPFEHLUNG
2022 Wiener Gemischter Satz Nussberg 2021 Stiegelmar Blauer Zweigelt,
Weingut Wieninger Wien 21. Trocken Weingut Stiegelmar
Bezirk / Osterreich 13,5% Vol. Gols / Burgenland 12,5% Vol.
0,751 41,00 € 0,751 26,30 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



