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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Sonntag, 30. August 2026
Tromse / Norwegen

VORSPEISEN
3x Nigiri (Tuna, Butterfisch, Ei-Caviar)
Mango-Ingwer Chutney, Ponzu Sauce, Wasabi Creme fraiche

Blutwurst-Knusper Toast
Selleriepiiree, Schalotten Marmelade, glasierter Trauben

SALAT
Artischockensalat mit Tomatendressing

SUPPEN
Safran-Hihnersuppe mit Maccaroni

Meerrettichcremesuppe

HAUPTGERICHTE

Gebratener frischer Tromso6 Lachs
Pfeffer-Minze Buttersauce, Pfirsich Salsa, Griefdschnitte

Kaninchen-Dattelspiefie
Zitronen Aioli, Honigkarotten, Knoblauch-Krauter-Kartoffeln

,,Filipino Bistek Tagalog”
Rind in Sojasauce, glasierte Zwiebel, Gemise, Knoblauchreis

DESSERTS

,Somlauer Nockerl” nicht fragen, sondern einfach probieren ...

Stachelbeergelee mit Espresso-Krokantcreme
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation*

Parmesan, Saint Maure, Brie de France, Himbeer-Balsamico, Focaccia
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GEDECK
Butter, Creme de Ratatouille, Zucchini Tzatziki, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
3x Nigiri (Tuna, Butterfisch, Ei-Caviar)
Mango-Ingwer Chutney, Ponzu Sauce, Wasabi Creme fraiche

Safran-Hiithnersuppe mit Maccaroni

Gebratener frischer Tromso Lachs
Pfeffer-Minze Buttersauce, Pfirsich Salsa, Griefischnitte

,,Somlauer Nockerl” nicht fragen, sondern einfach probieren ...

VEGETARISCHES MENU
Artischockensalat mit Tomatendressing

Meerrettichcremesuppe
Gebackener Spargel mit Tataren Sauce und Kartoffeln

Stachelbeergelee mit Espresso-Krokantcreme

WEINEMPFEHLUNG
2023 Rings Riesling, Q.b.A 2018 / 2019 Ihringer Spatburgunder
trocken Weingut Rings GbR trocken Barrique, Weingut Dr. Heger
Pfalz / Deutschland Baden / Deutschland
12% Vol. 13,5% Vol.
0,751 27,90 € 0,751 38,90 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



