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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Samstag, 29. August 2026
Kreuzen im Nordpolarmeer

VORSPEISEN
Gebeitze Forelle mit Blumenkohlcreme & Gurke

Portwein-Gefliigelleber ,, Vol au Vent“ mit Pistazien-Sabayon

SALAT
Grillgemiise-Salat mit Leinsamen-Cracker

SUPPEN
Sinigang Hithnersuppe

Bergkdsesuppe mit Brot Chips

HAUPTGERICHTE
,,Allerle1 Gebackenes*
Alaska Heilbutt, Garnele und Griinschalmuschel mit Kartoffelsalat
und Nordic Kaviar-Remoulade

Schonend geschmorte Kalbskeule
Champignonsauce, Estragon Gemiise, Grief3-Salbei Schnitte

Tortellini einmal anders ...
aus dem Wok mit Hoisin-Sesam Sauce, Pilze, Gemiise

und gebackenem Ei1

DESSERTS
Austria Schokoladenschnitte mit Himbeersahne

Bienenstich im Glas
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation*

Bel Paese, Dana Blu, Prefere Tradition, Senf-Friichte, Kiirbiskernbrot
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PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Raz el Hanout Humus, BBQ-Ranch Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Gebeitze Forelle mit Blumenkohlcreme & Gurke

Sinigang Hithnersuppe

Schonend geschmorte Kalbskeule
Champignonsauce, Estragon Gemiise, Griefd-Salbei Schnitte

Austria Schokoladenschnitte mit Himbeersahne

VEGETARISCHES MENU
Grillgemiise-Salat mit Leinsamen-Cracker

Bergkasesuppe mit Brot Chips
Blumenkohl-Linsen Marsala mit Melone und Basmatireis

Bienenstich im Glas

WEINEMPFEHLUNG
2023 Miller Thurgau, Q.b.A 2021 Stiegelmar Blauer Zweigelt
Weingut Sommerach, Weingut Stiegelmar
Franken 11% Vol. Gols, Burgenland / Osterreich 12,5 % Vol.
0,751 25,80 € 0,751 26,30 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



