
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

ABENDESSEN 

Donnerstag, 27. August 2026 

Longyearbyen / Adventfjord / 

Spitzbergen / Norwegen / 78° Nord 

 
VORSPEISEN 

Polar Fisch Ceviche mit Dill-Gurken-Zwiebel Vinaigrette 
 

Enten-Knuspertasche mit Chimichurri Dip 
 

SALAT 
Fruchtiger Gemüsesalat mit Raz el Hanout Dressing 

 

SUPPEN 
Vietnam Rindfleisch-Gemüse Pho 

 

Getrüffelte Berglinsensuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Wolfbarschfilet 

Norsk Kaviar Beurre Blanc, Ofengemüse, cremige Polenta 
 

Schweinefilet im Blätterteig 

Rosmarin Jus, Pfifferlinge, Romanesco, Schnittlauch-Kartoffelpüree 
 

Spaghetti Carbonara auf französisch 
mit Baguette Salami, Champignons und Bleu d´Auvergne Käse 

 

DESSERTS 
Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Vanillie Eis 

 
Litschi Panna Cotta mit Himbeercoulis 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation” 

Bergkäse, Gorgonzola, Pont Eveque, Distelöl-Honig Rosinen, Walnußbrot 
 

GEDECK 
Butter, lila Senfbutter, Auberginen Dip, Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Polar Fisch Ceviche mit Dill-Gurken-Zwiebel Vinaigrette 

 
Vietnam Rindfleisch-Gemüse Pho 

 

Schweinefilet im Blätterteig 
Rosmarin-Jus, Pfiferlinge, Romanesco, Schnittlauch-Kartoffelpüree 

 
Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Vanillie Eis 

 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Fruchtiger Gemüsesalat mit Raz el Hanout Dressing 

 
Getrüffelte Berglinsensuppe 

 
Spinat-Käse Börek mit Humus-Crème Fraîche und Hirtensalat 

 
Litschi Panna Cotta mit Himbeercoulis 

 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Iphöfer Silvaner, Q.b.A,  

Trocken Weingut Hans Wirsching KG,  

Iphofer / Franken 12,5% Vol                                                                  
0,75l         24,20 € 

      

2022 

   Chianti DOCG, Trocken 

Weingut Castello di Querceto,  

Toskana / Italien 12,5% Vol. 

       0,75l         27,30 € 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


