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Lismeer Giala Abendessen

Mittwoch, 26. August 2026
Auf See / Kreuzen im Nordpolarmeer

Norspeisen

Fischkutter Combo
Kabeljau Terrine ~ Shrimps Aspik ~ Arctic Char Kaviar ~ Ice Wodka

Farekot Suaasat
Salzwiesen Lammragout ~ Graupen ~ Cranberries ~ Champignons

OPalar

Eisbergsalat ~ Rote Bete Ei ~ Kapern ~ Iceland Dressing

Qbuppe

Laksa Krustentier Bisque ~ Matcha Schoberl

Qorber

Geeiste Passionsfrucht ~ Blue Gin Spritzer

IHCauptgerichte
Heilbutt & Lachs Combo
Zitronen Hollandaise ~ Spargel ~ Risotto Knusperrolle

Kalbstafelspitz & Garnele
Triffel-Portwein Jus ~ Paprikaschoten ~ Kleine Kartoffeln

SDasserts

,,Alles Tonkabohne*
Schokoladenmousse ~ Haselnuss Vulcano ~ Eiscreme

Ziegenkdse Samosa ~ Heidelbeergriitze ~ Brioche

Kleine Naschereien
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CTedeck

Butter ~ Minze Humus ~ Krduter Créme Fraiche ~ Brotauswahl

Q%yﬁldrz'fckﬁf CAenii

Graupen-Kiirbis Tatar ~ Champignons ~ Tomatencreme ~ Crostini
*%*

Eisbergsalat ~ Rote Bete Ei ~ Kapern ~ Iceland Dressing

*%*

Rotkohlessenz ~ Sherry Aroma ~ Matcha Schoberl

*%*

Geeiste Passionsfrucht ~ Blue Gin Spritzer
**

Couscous Strudel ~ getriiffelte Shiitake Pilze ~ Paprikaschoten
*%

,,Alles Tonkabohne*

Schokoladenmousse ~ Haselnuss Vulcano ~ Eiscreme
*%*

Kleine Naschereien

CWainempfehlung
2024 Vernaccia di San Gimignano 2021 Stiegelmar Blauer Zweigelt,
Weingut Cantine San Silvestro, Piemont Trocken Weingut Stiegelmar
12,0% Vol. 27,30 € Gols / Burgenland 12,5% Vol.

0,751 26,30 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



